Saé( 26 LKM ecéf
Kernei’s Most wanted

Speisekarte fiir die Salzburg schmeckt Genusswochen

Pfefferahmgeschnetzltes

mit Reis und gem. Salat € 19,50
Tafelspitz

mit Semmelkren, Wurzelgemiise und Rostkartoftfeln € 18,90
Spanferkelrollbraten

mit Knoédel, Wedges und Krautsalat € 17,50

Steaktoast von der Beiried auf Schwarzbrot
mit knusprigen Speckstreifen, Kriuterbutter,

Cocktailsauce und gem. Salat € 21,90
Gebratenes Forellenfilet

auf groflem gemischten Salat € 15,50
Wild 2etlei (Rotwildriicken und Damwildfilet)

auf Pilzsauce mit Blaukraut und Rosti € 22,90
Heuhaufen

(Birlauch, getrocknete Tomaten, Niisse, Schafskise)
mit Bandnudeln in hausgemachtem Birlauch Pesto,

mit Parmesanflocken und gem. Salat € 13,50

Wir erfillen die Kriterien der AMA GENUSS REGION und wurden zusitzlich mit dem SalzburgerLand
Herkunfts-Zertifikat ausgezeichnet. Daher diirfen wir Gerichte, bei denen die Hauptzutat eine SalzbuerlLand
herkunftszertifizierte Zutat ist, mit dem Zertifikat ausloben.

Fiir DIESE GERICHTE verwenden wir sorofiltig ausgewihlte Zutaten:
Rind, Schwein, Wild & Fisch aus eigener Landwirtschaft.
Gemiise/ Kartoffeln von Fam. Gliick aus Maxglan REGION

AMA

GENUSS

Eier & Pasta von Fam. Leberer aus Anthering




