
Für diese Gerichte (*) verwenden wir sorgfältig ausgewählte Zutaten 
von heimischen Lieferanten: 

Eier – Sperlbauer Anthering 
Milchprodukte – Salzburg Milch 

Gemüse – Reiter Bauer Wals-Siezenheim, 
Huhn, Rindfleisch, Kalbfleisch, Schweinefleisch – Metzgerei Renner 

Forellenfilet – Kernbauer & Kernei’s Mostheuriger, Anthering 
Gebäck - Bäckerei Holztrattner 

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

Tomaten-
cremesuppe 

Hühnersuppe mit 
Fadennudeln 

Kartoffel-
cremesuppe 
mit Majoran* 

Rindsuppe mit 
Frittaten 

Sellerie-
cremesuppe* 

Gegrillte 
Hühnerbrust* mit 
Thymiansauce, 
Trüffelkartoffeln* 

und 
Pastinakengemüse* 

Gekochtes 
Rindfleisch* mit 
Röstkartoffeln* 
Cremespinat & 
Apfelkren, dazu 

Schnittlauchsauce 

Rosa 
gebratenes 

Schweinefilet 
vom Duroc 

Schwein* mit 
Pfeffersauce, 
Butternockerl 
und Brokkoli* 

Geschmorte 
Kalbsstelze* 

mit 
Kräuterreis 

und 
Ofengemüse* 

Gebratenes 
Forellenfilet* auf 
Zucchinigemüse* 

und 
Petersilien-kartoffeln 

Petersilienknödel* 
mit Käsesauce* 

und 
Schmortomaten* 

Cremige 
Kartoffelgnocchi 
mit weißem und 
grünem Spargel, 

Estragon* 

Krautstrudel* 
mit Kräuterdip* 

Brezen – 
Servietten-
knödel auf 
Kohlrabi-

Liebstöckl-
ragout* 

Kaspressknödel 
mit Sauerkraut* 

und Schnittlauch* 

Apfelstrudel mit 
Schlagobers* 

Erdbeermousse* 
mit Schokocrunch 

Karamellisierter 
Kaiserschmarrn, 

Marillenröster 

Powidlpofesen 
vom Milchbrot 
mit Zimtzucker 

Marillen – Nuss – 
Strudel mit 

Vanillesauce 

Wir freuen uns 

auf Ihre 

Reservierung! 
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