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KLARE RINDERSUPPE
Leberknddel vom Ochsen aus eigener Landwirtschaft

SCHWEINSKOPFSULZE VOM BACHER STROHSCHWEIN
Kaferbohnen . Kernél . Vogerlsalat

GESCHNETZELTE LEBER VOM NEUBERGER HIRSCH
Wilder Brokkoli . Butterspdatzle

KOTLETT VOM BACHER STROHSCHWEIN
Bratkartoffel . Speckbohnen . Krduterbutter

“CORDON BLEU” VON DER PUTENBRUST
Petersilienkartoffel | Fruchtspiel

FILETSPITZEN “STROGANOFF”
VOM OCHSEN AUS EIGENER LANDWIRTSCHAFT
Butternudeln . Essiggurkel . Champignons

“SALTIMBOCCA ROMANA” VOM KALB
Zucchinigemuise . Tomatenspaghetti

BARLAUCHRAVIOLI A LA CREME
Kirschtomaten . Ruccola . Parmesan



Reiter’s Naturgut N4

UNSER VERSPRECHEN AN QUALITAT UND HERKUNFT
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Die Familie Reiter hat dieses Siegel entwickelt, um ihre Haltung zu

verantwortungsvoller Lebensmittelkultur sichtbar zu machen. Reiter’s Naturgut

N4 steht fur das, was den Neubergerhof pragt: Néhe, Natur und Achtsamkeit.

Damit versprechen wir, Lebensmittel nach vier Leitwerten ausgewdhlt oder
hergestellt zu haben: Handwerk, Regionalitét, Respekt und Gesundheit.

Dazu z&hlen Erzeugnisse aus unserer eigenen Kiche ebenso wie sorgfdltig

ausgewdhlte Produkte von Partnern aus der Region. Mit Reiter’s Naturgut N4

stellen wir sicher, dass Sie ehrlich, bewusst und mit dem guten Gefthl genieBen

kénnen, dass Mensch, Tier und Natur gleichermaBen Wertschétzung erfahren.

SCHWEINEFLEISCH
Bacher Strohschwein aus eigener
Landwirtschaft & Fritztaler
Freilandschwein von der
Landwirtschaft Aigenreith
Max Mann | Bischofshofen

BAUERNHOFEIS, EIER
UND BERGKASE
Kirchgasshof
Neuberg, Filzmoos

KALBFLEISCH & RINDFLEISCH
aus eigener Landwirtschaft, die Tiere
verbringen die Sommermonate auf der
Sulzkaralm in Filzmoos & von der
Landwirtschaft Aigenreith, Max Mann
in Bischofshofen sowie bei Bedarf von
weiteren Pongauer Landwirten

ERDAPFEL
Familie Maier | Wagramer Hoéhe -
Gaisruck | Niederdsterreich

UNSERE LIEFERANTEN

APFEL
Familie Astl | Edelsbach
StGdoststeiermark

MILCH
Letthof | Filzmoos

PILZE UND BEEREN
im Sommer aus den
heimischen Wd&ldern

TOPFEN UND FRISCHKASE
Wolflehenbauer
Neuberg, Filzmoos

REGIONALE GEMUSESORTEN
u.a. aus Wals-Siezenheim
Salzburg

WILD
Gemeindejagd Filzmoos,Neuberg




BEEF TATAR
vom Almochsen aus eigener Landwirtschaft

Senfkaviar . Eigelb . Bauernbrot

BRUSCHETTA POMODORE

Focaccia . Dattarini-Kirschtomaten . Basilikum

CAESAR SALAT

Rémersalat . Croutons . Parmesan . Kirschtomaten
mit gebratenen Hihnerstreifen

mit gebratenen Knoblauchgarnelen

SALATTELLER VOM BUFFET

KLARE RINDERSUPPE ODER GEMUSESUPPE
mit Einlage nach Wahl

Fritatten . Nudeln . GemuUsestreifen

KLARE RINDERSUPPE

Kaspresskndédel . GemuUsestreifen . Schnittlauch

KAROTTEN-INGWER-CREMESUPPE

Kerbeldl . Knusprige Garnelenfrdhlingsrolle

PONGAUER KASNOCKEN
Bergkdse vom Kirchgasshof .
Réstzwiebel

Steirer Kdase
. Griner Salat

SPARGEL RAVIOLI

Rahmsauce . Getrocknete Tomaten . Rucola . Parmesan

ZITRONIGES FREGOLA SARDA

Pinienkerne . Ziegenkdse . Gremolata
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GEBRATENES BACHSAIBLINGSFILET

Salzzitronenfregola . Griner Spargel . WeiBweinschaum

IM OLIVENOL GEBRATENES ZANDERFILET

Mediterranes Gemuise . Heurige Kartoffeln . Gremolata

SCHNITZEL “WIENER ART”
Petersilienkartoffeln . Preiselbeeren . Zitrone
vom Schwein

vom Kalb

CORDON BLEU VOM PONGAUER KALB
Petersilienkartoffeln . Preiselbeeren

NEUBERGERHOF BURGER
Brioche Bun . Rémersalat . Tomate . Speck
eingelegte Zwiebel . BBQ Sauce . Pommes

mit Rindfleisch aus eigener Landwirtschaft
mit Pulled Pork vom Fritztaler Freilandschwein

FIAKERGULASCH IM PFANDL SERVIERT
vom Almochsen aus eigener Landwirtschaft
Hausgemachte Nudeln . Spiegelei . Essiggurkerl

NEUBERGER REHRAGOUT

Wilder Brokkoli. Serviettenknddel . Preiselbeerobers
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KNOBLAUCH- ODER PFEFFERSTEAK

vom Pongauer Rind
Steak 180 g fsm‘w% EUR 42,00
Steak 250 g %,V ¢ EUR 47,00
RINDERRUCKENSTEAK 180G VOM PONGAUER

OCHSEN )Aﬁgg“f EUR 34,00

Unsere Steakklassiker werden mit einer Beilage lhrer Wahl
und Krduterbutter serviert.

Grillgemtuse Speckbohnen Bauernpommes

Bratkartoffelsalat Rosmarinkartoffen Griner Salat

JEDE WEITERE BEILAGE EUR 4,50

SCHOKOLADENTARTE EUR 11,00
Neubergerhof Schokolade . Vanilleeis vom Kirchgasshof :gsAE{E}‘(f% '
o WNT 5
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ert-reg®

frische Beeren

TOPFENKNODEL MIT ZUCKERBROSEL ‘SM‘N“E‘L EUR 10,50
Topfen vom Wolflehenbauer . Erdbeeren . Minze 5, WN0° 5

KAISER HMARRN
K fSI sC s EUR 13,50
. ||o e m:s . £ s%iig&_«ﬁ

eine Portion s EUR 11,00

INFORMATION ZU ZUSATZSTOFFEN UND ALLERGENEN
Bei Fragen zu Zusatzstoffen und enthaltenen Allergenen
wenden Sie sich bitte an unsere geschulten Mitarbeiter.



IM NEUBERGERHOF GLAUBEN WIR:
GUTES ESSEN IST MEHR ALS GENUSS -

ES IST EIN GEFUHL VON ZUHAUSE.
KUCHENCHEF LARS UHLIG UND SEIN TEAM
KOCHEN MIT DEM,

WAS WALD, WIESEN UND BAUERN RUND UM
FILZMOOS SCHENKEN.

FRISCH, EHRLICH, MIT RESPEKT FUR NATUR
UND HERKUNFT.

ALPINE BODENSTANDIGKEIT TRIFFT DABEI AUF
FEINE RAFFINESSE -

FUR GERICHTE, DIE GESCHICHTEN ERZAHLEN.
WILLKOMMEN AN EINEM ORT, AN DEM MAN
AUFATMET, GENIESST UND EINFACH
ZUFRIEDEN IST:

IM RESTAURANT DES NEUBERGERHOFS.
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