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AUS UNSERER EIGENEN LANDWIRTSCHAFT

VORSPEISEN

KURZGERAUCHERTES BEEF TATAR VOM HOFEIGENEN RIND

Wachtelei | Maiwipfel Butter | Radieschen | Rotes Zwiebel Confit 19,50
HAUSGEMACHTES SULZCHEN

Kdferbohnensalat | Zwiebelmarinade | Kerndl 10,50

HAUPTSPEISEN

TAFELSPITZ UND TELLERFLEISCH
Rostkartoffeln | Cremespinat | Karotten Semmelkren | Schnitflauchsauce 27,50

FIAKERGULASCH

Semmelknddel | Spiegelei | Essiggurkerl 20,50
ASIA SCHWEINEBAUCH
Udon Nudeln | Spiegelei | Pak Choi | Koriander 24,50

LANGWIES BEEF BURGER
170 g Rindfleisch | Salat | Tomaten | rote Zwiebeln | Cheddar | Essiggurker|
Triiffel Dippers | BBQ Sauce 19,50

DUETT VOM RIND
(Backer! & Flanksteak)
knusprige Kartoffel Mille Feuille | zweierlei Spargel 29,90

Die Hauptzutat von jedem Gericht flr die ,Salzburg schmeckt Genuss Wochen® stammft aus
unserer eigenen Landwirtschaft ,,Oberlangwiesgut*

Weitere relevanten Zutaten dieser Gerichte liefern folgende regionale Produzenten:
- Milch und Milchprodukte: Dorfkaserei Potzelsberger, Adnet & Salzburg Milch
- Eier: Josef Quehenberger, Annaberg (SalzburgerLand Ei)
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