
Genuss-Wochen.

Käse | Bio-Hofkäserei | Kuchl
Beeren | Lehner‘s Beerenstadl | Elsbethen
Wild, Lamm & Schinken | Tauernlamm | Taxenbach
Salzburger Land-Ei | Familie Windhofer | Abtenau
Mehl & Griess | Lerchenmühle | Golling
Fisch | Bluntautal-Fisch | Golling
Molkerei Produkte | Salzburg Milch | Salzburg
Gemüse | Reiter Gemüse | Wals
Pilze | Salzburger Edelpilz Werkstatt | Kuchl

Zutaten aus der Region.

Genuss-Wochen.

Spargelschaumsuppe	
Black Tiger Garnele  | Nussbutter

Kaspressknödelsuppe			 
Rindsuppe | Wurzelgemüse

Suppe.

Holunder-Tarte	
Erdbeer² Salat & Sorbet | Sauerrahmeis

Topfenknödel	
SAuerkirschen | Schokomousse | Vanilleeis

Dessert.

Marchfeldspargel	
Kleine Kartoffel | Sauce Hollandaise

	 mit Wacholderschinken	

	 mit Bluntautal Seeforelle		         

		  Dazu empfehlen wir:
                        2024 Blanc de Noire (Zweigelt)
                        Weingut Dürnberg	 0,75 l     
		  Niederösterreich	 1/8 l 

Rücken & Filet vom Tauernlamm	
Rosa gebraten | Röstisticks | Ofenkarotten
Artischocke | Estragon

Hauptspeisen.

Menü.
Empfehlung vom Jadorfer.

Hauptspeisen.

Maibock aus der Tauernregion	
Rosa gebratene Keule
Kartoffelnocken | Kohlrabi | Kirschen | Kuchler Shiitake

		  Dazu empfehlen wir:
                        2023 Merlot
                        Weingut Franz Sommer	                        0,75 l     
		  Mörbisch | Burgenland	 1/8 l 

Erdbeer - Tiramisu	
Erdbeerlikör | Mascarpone  | Schokoladeneis

Dessert.

Vorspeise.

Gebackenes Salzburg Land-Ei	
Marinierter Spargel | Bluntautal Lachsforelle
Buttermilch | Haselnuss

Gedeck.

Vinschgerl		
Bärlauchbutter | Bergkäsecreme | Pastrami


