RIND + SCHWEIN + LAMM

BIO Schreckbauer, Familie Mayer
Gainfeldtal, Bischofshofen

KALB + PUTE

BIO Bodenbauer, Familie Steinberger
Huttau

HUHN

BlOhof Rieger, Familie Russegger
Abtenau

EIER + SCHWEIN + RIND
BIO Untermitteregeg,

Familie Gschwandner

St. Johann im Pongau

WILDFLEISCH

Tauernlamm
Taxenbach
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SCHAFSFRISCHKASE

Echt kasig Hofkdserei Hubmiihle
Familie Hodlmoser
Mitterberghdtten

MILCH + TOPFEN
SalzburgMilch

MEHL

Lerchenmuhle
Golling

BOHNEN + GETREIDE

BlOhof Gschwendt
Familie Platzer-Kreuzberger, BIO
Gainfeldtal, Bischofshofen

GEMUSE + ERDAPFEL

Eismannhof, Familie Esterer
Wals-Siezenheim, Salzburg

Wir sind Teilnehmer der Initiative GUT ZU WISSEN und wurden mit dem
SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat ausgezeichnet.

Daher dirfen wir Gerichte mit dem Zertifikat ausloben:
* enthalt mind. 1 relevante SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat
** Hauptzutat ist eine SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat
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SALATE vom Buffet
KLEIN 5.2 | GROB 9.5

N\ISS

JUN

GEBUNDENE BIO HENDLSUPPE ** gISTRO
mit Gemuse, Frittaten, Hendlfleisch @ )
i C
KLEIN 4.9 | GROB 8.9 o\enééi\%\g?‘;%o
. 10-16Y
FRUHLINGS BOWL *
Frahlings- & Vitalsalate, hausgemachter gegrillter Tempeh,
Schafsfrischkase, Walnusse, Erdbeeren, Gartenkrauter-Aioli 13.9
OPTIONAL: + Bio Chicken Wings ** 15.9
+ Bio Huhnerleber Berliner Art ** 15.9
BIO BACKHENDL ** vom Biohof Rieger, Abtenau
Erdapfel-Vogerlsalat, Kernol, Zitrone, Preiselbeeren 15.5
GEMUSE-LASAGNE
Tomatensauce, Parmesan, Salat 13.9

DORFOMA'S TOPFENSTRUDEL **

mit echter Vanillesauce
KLEIN 49 | GROB 6.9

FRISCHER KAISERSCHMARR*N **

Fruchtsauce nach Verfugbarkeit (ab ca. 14 Uhr)

10.9

Alle Speisen zum ‘ HIERessen | oder‘ mitnehmenl]

Wir sind Teilnehmer der Initiative GUT ZU WISSEN und wurden mit dem
SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat ausgezeichnet.

Daher dirfen wir Gerichte mit dem Zertifikat ausloben:
* enthalt mind. 1 relevante SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat
** Hauptzutat ist eine SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat
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SALATE vom Buffet
KLEIN 5.2 | GROB 9.5

N\ISS

JUN

0
SULZE VOM HEIMISCHEN RIND ** BISTR
Zwiebel-Schnittlauch-Vinaigrette, Hausbrot ®_“Wh
KLEIN 6.5 | GROB 9. 0ienstE cras
10 - g UNI

ALPENWRAP mit vitalsalat
der GRUNE * Avocadocreme, Schafsfrischkase, gekochte  13.9

Eier, Kaferbohnen, Cashew-Kerne
der RUSTIKALE ** Ppulled Pork, Coleslaw, Kren, 13.9

Kaferbohnen, Vogerlsalat
ERDAPFEL-SPINATKNODEL ** mit salat
01 Tomatensauce, Olivenol, Basilikum, Bergkase 13.9
02 Gorgonzolasauce, Lauch, Apfel-Leder 13.9
03 Bio-Lamm-Beuscherl (Schreckbauer), Gemuse ** 15.9

ERDBEER TRIFFT BROWNIE

Brownie, Vanillecreme, Erdbeeren, Crunch

6.

FRISCHER KAISERSCHMARR*N **

Fruchtsauce nach Verfugbarkeit (ab ca. 14 Uhr)

10.9

Alle Speisen zum ‘ HIERessen | oder‘ mitnehmenl]

Wir sind Teilnehmer der Initiative GUT ZU WISSEN und wurden mit dem
SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat ausgezeichnet.

Daher dirfen wir Gerichte mit dem Zertifikat ausloben:
* enthalt mind. 1 relevante SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat
** Hauptzutat ist eine SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat



Silles et

SALATE vom Buffet
KLEIN 5.2 | GROB 9.5

LEBERKNODELSUPPE **

Rindssuppe, Gemuse
1 Knodel 4.9 | 2 Knodel 8.9

FRUHLINGS BOWL *

Fruhlings- & Vitalsalate, hausgemachter gegrillter Tempeh,

Schafsfrischkase, Walnusse, Erdbeeren, Gartenkrauter-Aioli 13.9

OPTIONAL: + Bio Chicken Wings ** 15.9
+ Pulled Bio Pute ** 15.9

HIRSCHRAGOUT **

Apfelblaukraut, Krauterspatzle, Preiselbeeren 15.9

KRAUTERSPATZLE MIT FRUHLINGSGEMUSE *

Bergkase, Zwiebelcrunch, Salat 13.9

POWIDL-BUCHTELN **

Echte Vanillesauce
1Stk. 49 | 2Stk. 8.9

FRISCHER KAISERSCHMARR*N **

Fruchtsauce nach Verfugbarkeit (ab ca. 14 Uhr)
10.9

Alle Speisen zum ‘ HIERessen | oder‘ mitnehmenl]

Wir sind Teilnehmer der Initiative GUT ZU WISSEN und wurden mit dem
SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat ausgezeichnet.

Daher dirfen wir Gerichte mit dem Zertifikat ausloben:
* enthalt mind. 1 relevante SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat
** Hauptzutat ist eine SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat
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SALATE vom Buffet JUN

KLEIN 5.2 | GROB 9.5

SULZE VOM HEIMISCHEN RIND ** BISTRO

Zwiebel-Schnittlauch-Vinaigrette, Hausbrot

KLEIN 6.5 | GROB 9. prenstag MO
Dlé‘“e unr

ALPENWRAP mit vitalsalat

der GRUNE * Avocadocreme, Schafsfrischkase, gekochte  13.9

Eier, Kaferbohnen, Cashew-Kerne
der BBQ ** Pulled Beef, GUnther's BBQ Sauce, 13.9

Coleslaw, Vogerlsalat

BIO PUTENBALLCHEN **

Erdapfelpuree, Sprossen, Krauter, Salat 15.5
ERDAPFEL-GEMUSESTRUDEL **
Sommergemuse, Krauterdip, Salat 13.5

MOHR IM HEMD A LA SPECHT

Schokosauce, Fruchtragout
55

FRISCHER KAISERSCHMARR*N **

Fruchtsauce nach Verfugbarkeit (ab ca. 14 Uhr)
10.9

Alle Speisen zum ‘ HIERessen | oder‘ mitnehmenl]

Wir sind Teilnehmer der Initiative GUT ZU WISSEN und wurden mit dem
SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat ausgezeichnet.

Daher dirfen wir Gerichte mit dem Zertifikat ausloben:
* enthalt mind. 1 relevante SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat
** Hauptzutat ist eine SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat
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