
A N G A B E  D E R  R E G I O N A L E N  P R O D U Z E N T E N  I N  D E R  K A R T E

Diese Produzenten sorgten auf unserer Karte für Geschmack aus der Region:  

Eier/ Druss Wals, Säfte/ Raubek Golling, Dinkelbrot/ Bruks Mühlbach,
Dinkelmüsli/ Linger Seeham, Schnaps/ Druss Wals, Säfte/ Raubek Golling,
Rind/ Bruks Mühlbach, Äpfel/ Linger Seeham, Kartoffel/ Mild Tweng...

B E I S P I E L E

Die Erfüllung der Kriterien, der Hinweis auf die Initiative sowie die Nennung regionaler
Produzenten mit Produkten auf der Karte sind die Mindestanforderungen für eine
Teilnahme.

 direkt in der Karte:  
1.  Hinweistext auf Initiative mit SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat

mit Claim  “Ausgezeichnet aufgetischt”
2.  Angabe regionaler Produzenten mit Produkten aus SBG (Text) 
3.  Auslobung von Gerichten mit Zertifikat (*/**) 

H I N W E I S  A U F  I N I T I A T I V E  I N  D E R  K A R T E

      in der KÜCHE
A U S L O B U N G  G A S T R O N O M I E

V E R P F L I C H T E N D E  A U S L O B U N G  

Wir erfüllen die Kriterien der AMA GENUSS REGION, sind Teil der
Initiative SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat und kennzeichnen mit dem
Zertifikat regionale Gerichte:
 
* enthält mindestens eine relevante SalzburgerLand herkunftszertifizierte
Zutat
** Hauptzutat ist eine SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat



A U S L O B U N G  M I T  S T I C K E R ,  S T E M P E L  O D E R  B I L D D A T E I

  in der KÜCHE
A U S L O B U N G  G A S T R O N O M I E

HINWEIS: Gerichte mit SalzburgerLand zerfizierter Hauptzutat können alternativ anstatt mit **
auch mittels digitaler Bilddatei, Stempel oder Sticker ausgelobt werden.

Wiener Schnitzel vom Sbg. Kalb mit Erdäpfeln                xx,xx €

H I N W E I S E  Z U R  L O G O V E R W E N D U N G

 Das Logo„SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat“ mit Claim 
„Ausgezeichnet aufgetischt!“ - muss in der Speisekarte 
sichtbar sein, es darf zu keinen Verwechslungen mit anderen 
Produkten kommen. Verwendbar für gesamten Betrieb, 
eigene Website - am besten mit Backlink auf www.salzburgschmeckt.at!

Das runde Siegel „SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat“ - darf allein nur am
Buffet oder für zertifizierte Produkte verwendet werden, jedoch nicht für den
gesamten Betrieb! 
Auf Wunsch kann es zudem auch für die Auslobung von Gerichten mit
SalzburgerLand zertifizierter Hauptzutat anstatt der ** Variante verwendet 
werden. 

* A U S L O B U N G  I N  D E R  K A R T E

Wiener Schnitzel vom Sbg. Kalb mit Erdäpfeln**                                    xx,xx €

Lachsfilet mit Ruccolasalat und bunten Eachtlingen                            xx,xx €

Mixsalat mit Rindfleischstreifen und Basilikumpesto                           xx,xx €

Feinschmeckerpfandl:   Putengeschnetzeltes in Pfefferrahmsauce   xx,xx € 
dazu hausgemachte Spätzle und frisches Saisongemüse* 

 ERKLÄRUNG:  ** SalzburgerLand herkunftszertfiziertes Kalbfleisch (mengenmäßig größter Anteil)
                             * Milch und Eier in Spätzle sind SalzburgerLand herkunftszertifizierte Produkte

B E I S P I E L E



           beim FRÜHSTÜCK
A U S L O B U N G  G A S T R O N O M I E

* A U S L O B U N G  I N  D E R  K A R T E

 * Pinzgauer Almsenner Käse, Bio Edelweiss Weichkäse, Bergbauern Joghurt und Salzburger
Topfenaufstrich sind SalzburgerLand herkunftszertifizierte Produkte.

A U S L O B U N G  M I T  S T I C K E R ,  S T E M P E L  O D E R  B I L D D A T E I

Auslobung von regionalen Produzenten mnit Produkten in der Frühstückkarte mit * und
SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat.

B E I S P I E L E

* I N I T I AT I V E N  N E N N U N G



A U S L O B U N G S M U S T E R  S P E I S E K A R T E



A U S L O B U N G S M U S T E R  S P E I S E K A R T E
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A U S L O B U N G S M U S T E R  M E N U P L A N



B E S T  P R A C T I C E  –  S O  W I R D ’ S  U M G E S E T Z T


