AUSLOBUNG GASTRONOMIE
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VERPFLICHTENDE AUSLOBUNG
direkt in der Karte:

1. Hinweistext auf Initiative mit SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat
mit Claim “Ausgezeichnet aufgetischt”

2. Angabe regionaler Produzenten mit Produkten aus SBG (Text)

3. Auslobung von Gerichten mit Zertifikat (*/**)

Die Erfullung der Kriterien, der Hinweis auf die Initiative sowie die Nennung regionaler
Produzenten mit Produkten auf der Karte sind die Mindestanforderungen fir eine

Teilnahme.
BEISPIELE
HINWEIS AUF INITIATIVE IN DER KARTE

Wir erfiillen die Kriterien der AMA GENUSS REGION, sind Teil der
Initiative SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat und kennzeichnen mit dem
Zertifikat regionale Gerichte:
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* enthdlt mindestens eine relevante SalzburgerLand herkunftszertifizierte

Zutat
** Hauptzutat ist eine SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat

ANGABE DER REGIONALEN PRODUZENTEN IN DER KARTE
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Diese Produzenten sorgten auf unserer Karte flir Geschmack aus der Region:

Eier/ Druss Wals, Sdfte/ Raubek Golling, Dinkelbrot/ Bruks Miihlbach,
Dinkelmdisli/ Linger Seeham, Schnaps/ Druss Wals, Sdifte/ Raubek Golling,
Rind/ Bruks Miihlbach, Apfel/ Linger Seeham, Kartoffel/ Mild Tweng...



BEISPIELE
AUSLOBUNG GASTRONOMIE

in der KUCHE

AUSLOBUNG MIT STICKER, STEMPEL ODER BILDDATEI
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Wiener Schnitzel vom Sbg. Kalb mit Erddpfeln € S“Lm > XX, XX €

o ~
TA FELSPITZSU L.ZE vom HIRSCH

Blattsa[ate / Kﬂrnﬁ[ﬂressmg / Eier RC‘}H’HHHHU[ / Hauﬂbmt

HINWEIS: Gerichte mit SalzburgerLand zerfizierter Hauptzutat konnen alternativ anstatt mit **
auch mittels digitaler Bilddatei, Stempel oder Sticker ausgelobt werden.

*AUSLOBUNG IN DER KARTE

Wiener Schnitzel vom Sbg. Kalb mit Erddpfeln™* XX, XX €
Lachsfilet mit Ruccolasalat und bunten Eachtlingen XX, XX €
Mixsalat mit Rindfleischstreifen und Basilikumpesto XX, XX €

Feinschmeckerpfandl: Putengeschnetzeltes in Pfefferrahmsauce xx,xx €
dazu hausgemachte Spdtzle und frisches Saisongemiise*

ERKLARUNG: ** SalzburgerLand herkunftszertfiziertes Kalbfleisch (mengenmdfig grofSter Anteil)
* Milch und Eier in Spdtzle sind SalzburgerLand herkunftszertifizierte Produkte

HINWEISE 2UR LOGOVERWENDUNG

Das Logo,SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat" mit Claim
,#Ausgezeichnet aufgetischt!” - muss in der Speisekarte

sichtbar sein, es darf zu keinen Verwechslungen mit anderen

Produkten kommen. Verwendbar flir gesamten Betrieb,

eigene Website - am besten mit Backlink auf www.salzburgschmeckt.at!

e Das runde Siegel ,SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat” - darf allein nur am

)\ Buffet oder fiir zertifizierte Produkte verwendet werden, jedoch nicht fiir den
\e, T UND® 5/ gesamten Betrieb!

Auf Wunsch kann es zudem auch fiir die Auslobung von Gerichten mit
SalzburgerLand zertifizierter Hauptzutat anstatt der ** Variante verwendet
werden.



BEISPIELE
AUSLOBUNG GASTRONOMIE
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AUSLOBUNG MIT STICKER, STEMPEL ODER BILDDATEI

Almsenner Kdse & Topfenaufstrich
Pinzgau Milch, Maishofen*

‘@ Karreespeck und Bauernschinken
Metzgerei Schultes, Zell am See*

Piesendorf

Uttendorf @
Mittersill @ "

; -
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Auslobung von regionalen Produzenten mnit Produkten in der Friihstilickkarte mit * und
SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat.

*AUSLOBUNG IN DER KARTE

Regional Friihstiick € 53636

HeifSgetrinke nach Wabl (2 Stiick), Frithstiicksaufstriche (siifs/ saner), Pinzeaner Almsenner
Kdse*, Bio Edehveiss Wewchkdse®, Pingganer Speck, Beinschinken, Be{'gffcmmfqu;.’:mf“.
Salzburger Topfenanfstrich*, Miisli, Obstsalat, Riibrei, gebeizte Stubachtaler Forelle,
Ovrangensaft, Prosecco 0,2 I, hausgemachter Gugelbupf, Gebdck

t"l'im{’iﬁl * 1st ein Salzburgeﬂ_.and lherkunftszertifiziertes Produkt

Fa

* Pinzgauer Almsenner Kdse, Bio Edelweiss Weichkdse, Bergbauern Joghurt und Salzburger
Topfenaufstrich sind SalzburgerLand herkunftszertifizierte Produkte.

¥*INITIATIVEN NENNUNG

Wir wurden mit dem SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat

ausgezeichnet. Daher diirfen wir am Frithstiicksbuffet mit dem
Zertifikat ausloben:

* ist ein SalzburgerLand herkunftszertifiziertes Produkt

Geniellen Sie unser Friihstiick mit besonderen regionalen Zurtaten, die
wir mit dem SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat gekennzeichnet
haben. Dieses Zertifikat wird nach strengen Kontrollen nur an

ausgewiihlte Betriebe mit besonderen Produktionsbedingungen
verliehen.

Witbnes,

R L
Mirt * werden am Friihstiicksbuffet regionale Produkte, die nachweislich
in Salzburg gewachsen, geziichtet oder geerntet worden sind,
gekennzeichner:

Wir frenen uns, Ihnen den Geschmack der Region servieren zu diirfen.
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* ist ein SalzburgerLand herkunftszertifiziertes Produkt



AUSLOBUNGSMUSTER SPEISEKARTE

REGIONALITAT

liegt uns am Herzen

wir erfillen die Kriterien der AMA GENUSS REGION und wurden zusOtzlich mit dem SolzburgerLond Her-
kunfts-Zertifikot cusgezeichnet. Daher dirfen wir Gerichte mit dem Zertifikaot ousloben:

" enthdit mindestens eine relevonte SalzburgerLond zertifizierte Zutot
** Houptivutat ist eine SolzburgerLond rertifizierte Zutot

Unsere Speisen werden met viel Liebe & Sorgialt zuberetet Aber wor glem frisch - deshalb bitten wir Sie um etwas Geduld
Donk vieler Regionen, den iolen Menschen & der groliontigen Notur, ouf e dos Lond Zurickgreifen konn, gibt es viele
SN HO0rtioe kulnorische KOS ECRhosten, g mon dinekl vor unsener Houstone indet! NCht Tu jeder Johresiel versieht sich,
pedoch mmer frisch & obendeain noch ohne unndtig de Uimneelt Tu belasien

Ausgezeichnet

LGENUSS

Alle Speisen, die mit einem * versehen sind II,-"'"""‘* aw F-:'.'-:':'I!l"a":"[”'l REGION
entholten zertifizierte SolzburgerLond Zutaten : hlh;uj]' R
Yo

UNSERE PARTNER

Rind-, Kalb-, Schweine- & Lommfleisch wWurst & Wurstworen

Fuchsere - Fom. Fuchs | Buchbichigut in Gridig Metzgerei Soniner | Wols

Heimische Fische Brot & Gebdck

Binnenfischerei Stefon Huber | Obertrurmn om See Gckerei Jobst | wols

Kortoffeln, Eier, Pasto Bio Gewlrze

wWirstenbauver | Wals Sonnentor GmbH | Solzburg

Gemise, Solote, Zwiebel wosser

Breitenbouer | Wals Galsbergwasser | Salzburg

Milch & Molkereiprodukte Schnaitl Biere & Limonaden

SolFburger Milch | Solrburng Privothrousrsl Sohnaitl | Gundertshousen, Brouno
Honig Tucher Alkoholfreies Weilibier

Michoel & Morio Lindner | Wols Thomas Scheiblegoer | Bod Reichenholl
Kriuter & Kressen Safte & Most

Urbon Roots | Solzburg Saoftlogen Schmidhuber | Henndorf om Wallersee
wildfleisch & Wildgefligel Bio Rotweine & Bio Weillweine

Kolserjogd Haollstott | Halistott Bioweingut Staringer | Stilfried, Niederdsternreich
Flochgouer Shiitoke & Austernpilz Edelbrande

Andreas Eibl | Obertrum Walser Brennkommer | Wals

Kaffee Latschenlikdr & Lotschensirup

Ebner Kaliee | Solzburg AlpPine Spirits | Holl in Tirol

schndpse & Spiritucsen

Redterbouer | Litendorf im Pinzgou, Gumpinger | Metimoach, Oberdsterreich

OFFMUNGSZEITEN KUCHE:

Mi - SA 17.00 - 2100 Uhe®
SO 100 - 14.530 Uhr & 12.30 - 2100 Uhr

@ ruawc~ B R (:lsiall coukomit

PAPPAS™

Bk i EWAT R B i i




AUSLOBUNGSMUSTER SPEISEKARTE

WIRTSHAUS KLASSIKER

* enth4k mindestens ane relevonie Solrborger, ond rertifiziene Jutol
=Houptiutot 51 eine SolrburgerLond rentifisiene Jutol

~VORWEG ZUM REINKOMMEN®

Alpine Tacos ** 19 80
Rind | Fisch | Veggie '
Beef Tartar = 1580
Biersenl-Mogo | Wachtelei | Eingelegtes | Bouvernbrot "
Kraftige Rindssuppe vom Grodiger Rind **
WoseT WurIelgemuse L wohbanmise mif
- Krguterfrittaten * 4 &0
. Kospressknddel * =20
Salzburger Knoblauchrahmsuppe * 650
Sthwarzbrotcroutons | Chilidl ;
~WAS SEI MUAS, MUAS SEIF
JFioker Gulasch™ von der Ochsenwode ™ 1780
Vollkorn-Dinkelspdtzie | Ei | Essiggurke | Grilwlrsteri '
wirtshousbeuscherl vom Kalb ** 1350
Serviettenknbdel | Wolser Wurrelgemdise =
Paprikahendl von der Moishuhnbrust * "% B0
Butterspitzie -
Wurzelfisch vom Saibling im Zirbensud * 57 80
wWurzelgemise | Wurzelkren | Postinoke | Einmochsouce :
Schnitzel Wiener Art™ von der Pute 18,90
Pommes | Gemischier Solot r
JLordon Bleu®™ Wiener Art™ von der Pute 20,60
Pommes | Gemischier Solot ’
Schnitrel ‘Wiener Art™ vom Schwein 1750
Heyrige Komnofferl | Gemischier Solot il L
Lordon Bleu™ Wiener Art™ vom Schwein 19,60
Heyrige Kornoffer | Gemischier Solot ’
Crispy Chicken Salot vom Loandhendi 1950
Coesor Dressing | Croutons | Kapern | BergkOse “
Steoktoost von der Ochsenhifre **

: 2580
Boguette | Aol | Rucola | Pormeéson
Kasnocken _noch Art des Haouses™ * .
Gergstete Jwithel | 5 verschiedens KOsesomnen 1360
Fluffige Topfenknbdel = 850

Rbster/Piree je noch Soison
Torte des Toges (Togeskaorte) * 4,60
Housgemochter Strudel des Toges (Togeskarte) * 480




AUSLOBUNGSMUSTER MENUPLAN

SPEISEPLAN GULTIG VON XX.XX.XXXX BIX XX.XX.XXXX XXXXXXXXXXXXXXXXXX

Piccata Milanese
von der
Chili con carne Rindsragout Holzknecht-Kraut-Fleckerl Sonnenpute mit Feine Lauchcremesuppe
Reis "Stroganoff" in Rahm Tomatensauce Germknodel mit
Bunte Salat @ Semmelknodel Bunte Salate und Bio-Nudeln Vanillesauce
Fruchtjoghurt Bunte Salate Bio-Obst Buntes GemuUse und Mohnzucke
Fats Vanillepudding
S iz s
, U 5
oeos?aa’ooo
_uﬁmmo@m-mmﬂo_..m Kartoffeltaschen
Pfanne mit Gemuse* . o «
@ Belugalinsen mit Barlauch- "Tomaten-Mozzarella . .
und Parmesan . . . Gemuselaibchen
Serviettenknodel Schnittlauch- . .
Bunte Salate mit Salzerdapfel
Eruchtioshurt Bunte Salate SauerrahmsofB3e Vanillebuddin
Jog Kuchen Bunte Salate P g
Bio-Obst
Gekochte Lungauer Bio-Eachtling mit Butter, Salz, Pikantes
Krautertopfen Wurstsalat mit Adneter mﬁamvﬁmpmc—mmo:**g Gemischtes
Milch ** Q Roggenbrot Gulaschsuppe warmes Buffet
Geback

Wir sind Teilnehmer der Initiative GUT ZU WISSEN und wurden zusitzlich mit dem SalzburgerLand Im:&iﬁm&m.&ﬁxﬁ@
Q Ausgezeé ausgezeichnet. Daher diirfen wir Gerichte mit dem Zertifikat ausloben.er diirfen wir Gerichte mit dem Zertifikat ausloben.
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* enthalt mindestens eine relevante SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat @
** Hauptzutat ist eine SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat 9

¥

ERKLARUNG DES AUSLOBUNGSSCHEMAS

Verpflichtende Angaben am Speiseplan:
e SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat mit Claim

Hinweistext zu Initiativen Teilnahme ,Wir sind Teilnehmer der Initiative GUT ZU WISSEN und wurden zusatzlich mit dem Erklarung:
Q SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat ausgezeichnet. Daher durfen wir Gerichte mit dem Zertifikat ausloben. e z.B.: Eine Gemiisesorte oder/und Schlagobers sind eine SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat, daher *

Optionale Angaben am Speiseplan: Q Hauptzutat (mengenmaBig groBter Anteil) sind SalzburgerLand herkunftszertifizierte Erdapfel, daher **

Auslobung einer relevanten SalzburgerLand herkunftszertifizierten Zutat/ bzw. Hauptzutat (= mengenmaBig groBter Anteil)
@ * enthalt mindestens eine relevante SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat

e ** Hauptzutat ist eine SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat @



BEST PRACTICE - SO WIRD’S UMGESETZT
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’ Brotauswabhl
Backere 1
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NntLumghurl und Honig

Bio-Hot Hauserbaue 10T

.............

il

Marmelade

@

AimSE-nner Kase & Tnpfer"laufstrlth
Pinzgau Milch, Maishofen?

-’r{arreespeck und Bauernschinken
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' Utte WEINE EDELERANDE UND ZIRBEN s HUDELGRIT-.?E
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PINZGAU

uns ganz besonders, dass wir zertifizierter Betrieb der AMA GENUSS REGION sind.

Wir beziehen unserer Produkte bei folgenden Iatrhllen ;.
Rind: aus Osterreich, AGM Altenmarkt

Schwein: aus eigener I.andwlrtsdw&,p.ﬁu Alienmarkt" 5

Milch: aus der eigenen Landwirtschaft g g s
Milchprodukte: aus Salzburg mntdemAMA-G' iegel |G ENUS

Eier (Freilandhaltung): aus eigener Landwirtschaft ' | REGION g

IAFELSPIm JLZE vom HIRSC " b Eier (Bodenhaltung): Salzburger Land-Ei
B[atlsd[ate / !(amolaréssmg / Eierschwammerl / Hausorot Erdapfel: Lungau, AGM Altenmarkt, Wals

Gemiise der Saison: aus heimischer landwirlsd'naft,kﬁ ]
ML 11 R it *  Wild: aus heimischer Jagd, AGM Altenmarkt

* Forelle: aus heimischen Gewassern und aus dern:e.i.éenen Fi
CARP.&QCIO vom HIRSCH 12,50 gk Mo *  Bauernhof Eis: Familie Rettenwender, Filzmoos (Sommer
Bergkase / Hau _
B(am[aurmgslegteswm'zﬁ / Adreter |

Wir wiinschen Ihnen einen Guten Appetit und sdlﬁne Stu

i ASACGINE u_mu' REH it Eierschwammerl 890

— PONGAUER KASNOCK N
A GUADE JAUS‘N

mit %alfhmuml and Produkten

S

LOCAL SLOW FOOD Sl
|”r3|L|"r”1|u kise** with SalzbnuyerLand products Vet

und 4'_.'.'|-E.=I:|:-I|'| £ 13,90

wit Biilagensalat L 200 HAUSWURST, SPECK UND GRAMMELSCHMALZ von der Metzgerei Schu

ALMSENNERKASE UND BUTTER von der Pinzgau Milch
BROT von der Backerei Katschner * &2

HOUSE SAUSAGE, BACON AND LARD from the Schultes butcher's

ALMSENNER CHEESE AND BUTTER from the Pinzgau Milch
BREAD from the Katschner Bakery




