
F R E I W I L L I G E  A U S L O B U N G  V O N  R E G I O N A L E N  G E R I C H T E N

A M  M E N Ü P L A N

 1. Auslobung eines Gerichtes mit einem Stern (*), wenn mindestens eine
 relevante mit dem SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat enthalten ist. 

2. Auslobung eines Gerichtes mit zwei Sternen (**), oder direkt mit dem
 SalzburgerLand Herkunftszertifikat, wenn die Hauptzutat  (= mengenmäßig
größter Anteil) eine SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat ist.

B E I S P I E L E

Die Erfüllung der SLHZ-Kriterien und der Hinweis auf die Initiative sind die
Mindestanforderungen für eine Teilnahme.

 direkt im Menüplan:  
1.  Hinweistext auf Initiative mit SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat

mit Claim  “Ausgezeichnet aufgetischt”
2.  Verwendung regionaler  Lebensmittel nach den SLHZ-Kriterien
3.  Freiwillige Auslobung von Gerichten mit Zertifikat (*/**) 

H I N W E I S  A U F  I N I T I A T I V E  A M  M E N Ü P L A N

          am MENÜPLAN
A U S L O B U N G  G E M E I N S C H A F T S V E R P F L E G U N G

V E R P F L I C H T E N D E  A U S L O B U N G  

„Wir erfüllen die Kriterien von „Gut zu Wissen“ und wurden zusätzlich mit
 dem SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat ausgezeichnet“
 



A U S L O B U N G  M I T  S T I C K E R ,  S T E M P E L  O D E R  B I L D D A T E I

      am MENÜPLAN
A U S L O B U N G  G E M E I N S C H A F T S V E R P F L E G U N G

HINWEIS: Gerichte mit SalzburgerLand zerfizierter Hauptzutat können alternativ anstatt mit **
auch mittels digitaler Bilddatei, Stempel oder Sticker ausgelobt werden.

Wiener Schnitzel vom Sbg. Kalb mit Erdäpfeln                xx,xx €

H I N W E I S E  Z U R  L O G O V E R W E N D U N G

 Das Logo„SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat“ mit Claim 
„Ausgezeichnet aufgetischt!“ - muss auf der Karte/ dem Menüplan
sichtbar sein. Verwendbar für gesamten Betrieb,  eigene Website - am
besten mit Backlink auf www.salzburgschmeckt.at!

Das runde Siegel „SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat“ - darf allein nur am
Buffet oder für die Auslobung von Gerichten mit SalzburgerLand
zertifizierter Hauptzutat anstatt der ** Variante verwendet 
werden -  jedoch nicht für den gesamten Betrieb! 

* A U S L O B U N G  I M  M E N Ü P L A N

Wiener Schnitzel vom Sbg. Kalb mit Erdäpfeln**                                    xx,xx €

Feinschmeckerpfandl:   Putengeschnetzeltes in Pfefferrahmsauce   xx,xx € 
dazu hausgemachte Spätzle und frisches Saisongemüse* 

 ERKLÄRUNG:  ** SalzburgerLand herkunftszertfiziertes Kalbfleisch (mengenmäßig größter Anteil)
                             * Milch und Eier in Spätzle sind SalzburgerLand herkunftszertifizierte Produkte

B E I S P I E L E
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A U S L O B U N G S M U S T E R  M E N Ü P L A N
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	Optionale Angaben am Speiseplan:  Auslobung einer relevanten SalzburgerLand herkunftszertifizierten Zutat/ bzw. Hauptzutat (= mengenmäßig größter Anteil)  * enthält mindestens eine relevante SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat
	** Hauptzutat ist eine SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat
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	Hinweistext  zu Initiativen Teilnahme „Wir sind Teilnehmer der Initiative GUT ZU WISSEN und wurden zusätzlich mit dem SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat ausgezeichnet. Daher dürfen wir Gerichte mit dem Zertifikat ausloben.“
	Erklärung:   z.B.: Eine Gemüsesorte oder/und Schlagobers  sind eine SalzburgerLand herkunftszertifizierte  Zutat, daher *
	Hauptzutat (mengenmäßig größter Anteil) sind SalzburgerLand herkunftszertifizierte Erdäpfel, daher **
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	XXXXXXXXXXXXXXXXXX
	KW xx
	Wir sind Teilnehmer der Initiative GUT ZU WISSEN und wurden zusätzlich mit dem SalzburgerLand Herkunfts-Zertifikat ausgezeichnet. Daher dürfen wir Gerichte mit dem Zertifikat ausloben.er dürfen wir Gerichte mit dem Zertifikat ausloben.
	* enthält mindestens eine relevante SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat  ** Hauptzutat ist eine SalzburgerLand herkunftszertifizierte Zutat





