es wird Gedeck serviert 4,95

Prosciutto di San Daniele, 13,90
Prosciuttificio Fogolar, San Daniele del Friuli

dazu marinierte Oliven und Parmesan Ernst Kronreif
Wirt aus Uberzeugung
Rk e Weinwirt 2019
GroBe Auswahl an selbstgemachten Biljana Kronreif
. Kéchin aus Liebe
Terrinen und Pasteten Salzburgersirabe 84

A-5400 Hallein-Taxach

. 3 ; ¥
eine der Speziali Haolilweguirles o 0624552413
pezialitaten des et -

bereits seit 1977 Casthof @Hohhwegwirt.at
Franzosische Ganseleberterrine mit Triffelkern 21,90 www.Hohlwegwirt at

umrahmt von Weingelee, Beste

dazu passend ein Glas Verduzo aus Friaul 7,50 Osterreichische

oder ein Glas Trockenbeerenauslese, Salzl 11,-- Gastlichkeit

Gdnsebrustpastete, dazu Apfelgelee 11,50

Raucherfischpastete aus Lachs und Forelle mit Zitronenkonfit 11,--
Bachforellenpastete mit Sauerrahm und Forellenkaviar 11,90
Grota Azura - Miesmuschelpastete mit Créme fraiche 11,50
Thunfischstgeakpastete mit Kaviar auf Sauerrahm 13,50
Schottische Raucherlachspastete mit Gravedsauce 12,50
Krebsschwanzpastete mit Ingwer, dazu Oberskren 11,--
Saiblingspastete in Safranfarce mit Honigsenf 1190
Gelb-Makrelenpastete mit Sauerrahm 10,50

Kaviarpastete mit Wasabioberskren 11 90

Lachsforellenpastete mit Senfsauce 11,90 Saéfﬁt;(qg Qf

Garnelenpastete mit Dillsenf 12,--

Rehfiletpastete mit Pistaziencréme 13 90 G enuss -WO C h en

Wildepastete mit Kricherimarmelade 990
Hirschfiletpastete mit Mangochutney 12 50
Rehriickenpastete mit Sauce Cumberland 13 50
Hirschriickenpastete mit Preiselbeermarmelade 12 80

%
el BVS Ung

Kalbsbriespastete mit Ingwer, dazu Créme fraiche 11-- /. "'*-,3,,
Pastete vom Schweinefilet mit Paprikakonfiture 1190 ¥ 1. 3
Kaninchenriickenpastete mit Karottenkonfit 12 -- b \HLHU&GH\ g
Kalbsnierenpastete mit Orangenkonifit 11 -- s TUNDT 5/
Lammriickenpastete mit Basilikumpesto 11 90 e ewf"lh_"l
Kalsbszugenpastete mit Senfobers 10 50. e
Kalbsfiletpastete mit Triffelhonig 12 90

s A N

Ernst Kronreif, Wirt aus Uberzeugung m
Biljana Kronreif, Kéchin und Wirtin aus Liebe
_im Gasthof Hohlweawirt dem romantischen Haus Gomsiot




Frihlingsblattsalat mit Schafskdse 1590
daruber Radieschen und junge Zwiebel

frischer Frihlings-Blattsalat 7,90

-0-0-0-0-0-0-0-

Ernst Kronreif
Wirt aus Uberzeugung

Crémesuppe aus dem Marchfeld-Spargel 9,90

klare krdftige Rindsuppe mit . .. Weinwirt 2019
Jda Kvanvedf's Buﬁcm?:r:ll;zrll gg.? Biljana Kronreif
oder gebackener Leber " ) Liebe
oder Fleischstrudel 6,50 Ko::hm au:ﬂ:ah 84
oder Frittaten 6,50 Salzburge

A-5400 Hallein-Taxach
-0-0-0-0-0-0-0-- Tel 06245/82415-0
Fax 06245/82415-72
" Traumhafte & i Gasthof@Hohlwegwirt at
enezianische" Fischsuppe 2990 o Hoh et
auch als Vorspeise 19,90 i
-0-0-0-0-0-0-0- Osterreichische
Gastlichkeit
fangfrische Fische aus dem Granter,
schwimmen im flieBenden Trinkwasser GENUSS
gebraten in Olivenol, mariniert mit Zitronenolivensl - REGION
dazu Buttergemuse und Braterdapfel ML

Bagl‘\forelle 100 g 7,50

Saib |?g 100 g 7.50

Lachsforelle 100 g 9,90 fiir 2/3 Personen im Rohr

Huchen 100 13,50 fur 2/3 Personen im Rohr

FluBkrebs 1 Stick 8,90

-0-0-0-0-0-0-0-
unsere heimischen Produkte werden geliefert :

Marmeladen vom Gasthaf Halilueguirt aus dem GenussOrt Taxach

Terrinen und Pasteten vom ?IJ af Heliluegairl aus dem GenussOrt Taxach
Kdse von der Kdserei Potzelsberger aus der GenussRegion Tennengauer Almkase
Kase von der Kaserei Ffrs‘renhofg aus der GenussRegion Tennengauer Almkdse
Gemise vom Moahausbauer, Fam. Hauthaher aus der GenussRegion Wals
Spargel von der Fam. Sulzmann aus der GenussRegion Marchfeld

Honig aus dem Salzburger Land, Waldmann Ferdl, Adne e —_—
Brot und Gebdck von der Backerei Ebner aus Niederalm /:.:e'\ US Ung,
Babybeef vom Moahofbauer in der Scheffau /& %
Innereien vom Metzger Lindlbauer in Hallein o Ty e

Bergsalz von den Salzwelten Bad Dirrnberg [j SA%{{"“(&.% ”i

%

frische Fische von Walter Grill in 6radig
Wild vom Jaga Sepp aus Kuchl

2 ANDQ " |
& 5/
Olivensl Istrien, Dario Cinic, Rovinj O, \o‘*""_}/

Olivenal Vincenco di Diana Biagio, Saracena, Kalabrien

Kaffee Finca .Beso de la Amazonia” ,Ecuador
Anbaugebiet: Ort Amazonas, 400 m sidlich des Aquators

-~

Ernst Kronreif, Wirt aus Uberzeugung e
| Biljana Kronreif, Kochin und Wirtin aus Liebe
im Gasthof Hohlweawirt dem romantischen Haus




T T et s "—j
Saéé?c?z ”

Genuss-Wochen Menii

Bachforellenpastete 1190
mit Sauerrahm und Forellenkaviar

LA

klare kraftige Rindsuppe mit 795
Jda Kranved/ s Butternockerl

* o &

Kitzroulade mit Risibisi - Erbsenreise 25 --

Ak B G
\‘,1 ¥ i

* ok ok I_:“ﬁ'" "'é\
Marillenknodel 11,90 & ATtk
in Butterbrésel gewdlzt | sﬂﬁtg&‘m
II\H _.',l.“f'
Menu ohne Vorspeise 39,90 € N antian 48

Menu komplett 48 90 €

Ernst Kronreif

Wirt aus Uberzeugung
Weinwirt von Salzburg

Biljana Kronreif
Kochin aus Liebe
Salzburgerstrafie 84
A-5400 Hallein-Taxach
Tel. 06245/82415-0
Fax 06245/82415-72
Gasthof@Hohlwegwirt.at
www.Hohlwegwirt.at
Beste

Osterreichische
Gastlichkeit

rosa gebratenes Riickensteak auf Morchelsofie 39,90

vom Hirschen von der Postalm,
mit gebratenem Serviettenknodel

-0-0-0-0-0-0-0-

Spargelrisotto 19,90
SBnrgeIrlsoHo mit Garnelen 26,90

mit Pilzen gefiillte Teigtascherin ,Panzerotti® 24,75

darauf gerostete Saitlinge und Adneter Kdse
-0-0-0-0-0-0-0-

Tafelspitz vom Kalb, dazu Résterdapfer! 28,50
Crémespinat und Apfelkren

Wienerschnitzer!| -wie sich's gehort- vom Kalb,

24 95

im Butterschmalz gebacken, mit Petersilienerdapfel

und hausgemachte Preiselbeeren

-0-0-0-0-0-0-0-

Spinatknéderin mit brauner Butter uberzogen 16 90
auf Pomodoropesto, dariiber geriebener Adneter Kdse

.( Ernst Kronreif, Wirt aus Uberzeugung
Biljana Kronreif, Kochin und Wirtin aus Liebe

\_ im Gasthof Hohlweawirt dem romantischen Haus | T

N




Dessext zum sifere Ulschliess

Palatschinke gefullt
mit Preiselbeeren 7,90
mit Marillenmarelade 6
mit Vanilleeis und Rum

Marillenknodel 11,90
in Butterbréseln gewalzt

Apfelkuchen 7 90
mit weilem Schokoladeneis

50
12 90

s mepslops i
und Weichselsole

Vanilleeis mit Eierlikor 7,90

Moccaeis mit Cafélikor 7 90

Pistazieneis mit Pistazienlikor 7,90

Zitroneneis mit Zitronenlikor "Limoncello” 7 90

Gelati, "Italo mercato” fr‘o Kugel 2,20
herrliches Eis aus Italien :

Amarena, Erdbeer, Mocca, Heidelbeer,
Joghurt,, Pistazien, Schokolade, Vanille
weille Schokolade, Zitrone

-0-0-0-0-0-0-0-

Adase schlieft den Magern

Ernst Kronreif

Wirt aus Uberzeugung
Weinwirt von Salzburg
Biljana Kronreif
Kachin aus Liebe
Salzburgerstrafie 84
A-5400 Hallein-Taxach
Tel 06245/82415-0
Fax 06245/82415-72
Gasthof @ Hohlwegwirt.at
www Hohlwegwirt.at
Beste

Osterreichische
Gastlichkeit

)
)
e

ALEDVIGR 2
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o
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Lantiert-1e3
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Auswahl an feinen heimischen Kdsen ca 100 g 16,90

Kdse von der Kaserei Potzelsber

r aus der GenussRegion Tennengauer Almkase

Kdse von der Kdserei Firstenhof aus der GenussRegion Tennengauer Almkdse

serviert mit Chutney
-0-0-0-0-0-0-0-
Solite jemand eine Allergie haben,
dann bitte mit dem Wirt Ernst Kronreif

oder seiner Frau, Wirtin und Kéchin Biljana Kontakt aufnehmen,

damit wir persédnlich darauf eingehen kénnen.

Wir informieren Sie gerne iber Allergene Zutaten in unseren Gerichten.

In unserem Betrieb werden Gerichte mit allen in der

Lebensmittelinformationsverordnung angefiihrten Allergenen Stoffen zubereitet.
Unbeabsichtigte Kreuzkontakte konnen daher nicht ausgeschlossen werden,

Ernst Kronreif, Wirt aus Uberzeugung

Biljana Kronreif, Kochin und Wirtin aus Liebe
\__Im Gasthof Hohlweawirt dem romantischen Hau

GENUSS
REGION

oATTERIMCW
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