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VORSPEISEN

Zum Start

Gerne servieren wir zum Start ein Gedeck:
Bauernbrot | verschiedene Aufstriche
€ 6,50 pro Person

Grofsarler Rind
handgeschnittenes Tatar |
Butter | Zwiebelconfit | Wachtelei |
getoastetes Bauernbrot
AlCIGIMILIP
120g € 18,30 | 180¢ € 24,70

Gebeizte Forelle

Radieschen | Pumpernickel | Gartenkresse
DIEILIMINIO
€14,10

SUPPEN

Spargelsalat

Spargel | Rhabarber
wahlweise mit gegrillter Hendlbrust
oder gebackenem Camembert
AICIE|G|O
€16,50

Quiche vom Frihlingslauch
Sauerrahm | Babyleaf
AIEIGIN

€12,40

Gemischter Blattsalat
CIEILIM|O
€ 5,60

Heifs und wirzig

Kraftige Rindsbouillon
Frittaten | Nudeln
A[CIGIMILIP
€550

Kraftige Rindsbouillon

Kaspresskndédel oder Leberknddel
AICIGIHILIM|P
€6,20

SNACKS

Cremesuppe
Spargel | Prosciutto-Chip
GIL|O
€6,30

Cremesuppe

Barlauch | Blatterteig-Stangerl
AIEILIM
£€6,30

FUr den kleinen Hunger

Schinken-Kase-Toast
gemischter Salat oder
Pommes frites
AlG
£7,80

Spaghetti Bolognese
Parmesan
AlGIM|L
€11,90
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BRUTAL REGIONAL Genuss-Wochen

Das Beste aus der Region

Flr uns ist Regionalitat kein Modewort,
sie ist schon immer fixer Bestandteil des Tauernhofs.
Unsere Familie ist hier groB und immer gréBer geworden.
Wir kennen und lieben die Region. Und natiirlich wissen wir auch,
welche groBartigen Menschen hier groBartige Produkte herstellen.

Rinderfilet Geschmorter Lammschlogel
Spargel | Kartoffel | Estragon-Jus Markus Hettegger - Kasbrandhof
AICILIMIO Griessstangerl | zweierlei Bohne
€32,50 GILIM|O
€31,20
Gekochte Gustosticke vom Rind Riicken vom GrofRarler Hirsch
von unseren Bauern aus dem GroBarltal Gutsverwaltung Ludwig Draxler
Cremespinat | Bouillonkartoffel | Kren wilder Brokkoli | Erdapfelblattl
AICIHIMIOIG AICIGILIO
€23,90 €37,80
VEGETARISCH

Grun und gesund

Teigtascherl

weiBer Spargel | Barlauch
AlCIGIL
€18,90

Pongauer Kasnockn
Rostzwiebel | Bergkase | Salat
AlCIGILIOIP

€16,90

Sifskartoffel Burger
Limettenmayonnaise | Babyleaf | Wedges
EILIO

€17,80
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HAUPTSPEISEN

Fur den grofsen Hunger

WIRTSHAUSKLASSIKER

Wiener Schnitzel
Petersilienkartoffel |
Wildpreiselbeeren
AICIOIPIG

vom Schwein € 17,40
vom Kalbsriicken € 27,90

Tauernhof Cordon Bleu
Speck | Bergkase | Sonnenblumenkerne |
Petersilienkartoffel
AlC|G|O|P

€18,60

Filet von der Lachsforelle
Perlgraupen | Lauch
AlO
€ 23,20

Grillteller
Gegrilltes vom Rind | Schwein |
Hihnerfilet | Grillwiirstl | Speck |
Pommes frites | Grillgemiise
GILIM
€ 24,90

Rosa Entenbrust

Zuckerschote | Pastinake | Weichseljus
AlCILIM|O

€ 26,80

Rumpsteak (250g)
Grillgemise | Steakhouse Pommes |
Krauterbutter oder Portweinjus
AlCIGILIM|O

€ 35,80

Gemischter Salatteller am Abend vom Buffet

€5,60

FUR ZWEI PERSONEN

Tauernhofplatte
Gegrilltes vom Rind | Schwein | Huhn |
Grillgemiise | Reis | Pommes frites |
verschiedene Grillsaucen
AlC|GILIO|P
€ 25,90 pro Person

Rumpsteak double (500g)
Steakhouse Pommes | Grillgemiise |
Zuckerschote | Portweinjus
clLIM|O
(Wartezeit 25 Minuten)

€ 32,00 pro Person
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DESSERT

Sufser Abschluss

VERSCHIEDENE DESSERTS

Dessertvariation Tauernhof
AICIEIG
€10,80

Sorbet Variation
hausgemachtes Sorbet |
frische Friichte

Erdbeere | Schotten |
Weifse Schokolade

AlGIHIO
€10,80

Kaiserschmarrn
Zwetschke | Vanille

AlGIHIO (Wartezeit 20 min)
€8,90 AICIGIO
€12,30
EIS-SPEZIALITATEN
Heifse Liebe Nusstraum
Vanilleeis libergossen Walnuss- | Pistazien- | Kokoseis
mit warmen Himbeeren AICIEIGIHIP
AlGIPIO €720
€7,20
Kindereisbecher
Eiskaffee zwei Kugeln Eis | Schlagsahne | Smarties
AIGIP AlC|G
€6,40 €370
Bananensplit Hausgemachter
AICIGIE Apfel- oder Topfenstrudel
€6,20 AICIEIG
€4,90
mit Vanillesauce, Eis oder Schlagsahne
€6,40

Allergene:

A) glutenhaltiges Getreide B) Krebstiere C) Eier D) Fische
E) Erdniisse F) Sojabohnen G) Milch & Milcherzeugnisse H) Schalenfriichte
L) Sellerie M) Senf N) Sesamsamen 0) Schwefeldioxid und Sulfite

P) Lupinen R) Weichtiere
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REGIONAL. TRANSPARENT. EHRLICH.

Unsere Herkunftsgarantie

Wir legen groBen Wert auf Qualitét, Regionalitdt und Transparenz. Deshalb stammen all
unsere Lebensmittel aus Osterreich — und die gesamte Arbeitsleistung erfolgt zu 100 % in
GroBarl.

UNSERE ZUTATEN IM UBERBLICK:

Topfen: von SalzburgMilch

Eier fiir die Panier: aus GroBarl

Kéase: von der Loosblihelalm, GroBarl

Forelle: aus GroBarl

Rindfleisch: von Landwirten aus GroBarl

Leber fiir unsere Leberknédel: aus GroBar|

Lammfleisch (Lammschlogel): vom Kasbrandhof, Markus Hettegger, GroBarl
Kitzfleisch & Wild: aus der GroBarler Region

Gebackener Camembert: vom Bauernhof Bernberg, GroBarl

Spargel: aus Nieder0Osterreich

Kartoffeln: aus Nieder&sterreich

Schweinefleisch: Herkunft 3x AT: Aufzucht, Schlachtung und Zerlegung erfolgten in
Osterreich

Mehl: aus der Rauch Miihle

Wir stehen fiir ehrlichen, regionalen Genuss — mit viel Liebe zum Produkt und zur Region.
Aus GroBarl. Fir unsere Gaste.



