Austrian Tapas

Do 5.,12,,19., 26. 06. 2025, Rathausplatz Saalfelden, 11:30-13:30 Uhr, 17:00-19:00 Uhr
Fr27.6.2025, Gasslfest Saalfelden in der Mittergasse, 18:00-23:00 Uhr
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Genuss-Wochen
Unsel Georiss lieflon
SPECIAL

“DAS MILCHSCHAF”~”

Saftig geschmortes
Milchschaf

Schaffrischkése Beurre Blanc
Eingelegte Lowenzahn BlUten

Spitzkraut

BlIETFROBUZENTEN:

EISL Schafmilchprodukte
Pinzgau Milch

Dandlhof




Schweinsbraten (im) Knodel
vom Fritztaler Freilandschwein aus Hiittau

Mind. 24 Stunden guad gekochte Sauce
&
hausgemachte Grammeln

Unser Back-Hend'l
mit Bio-Hiihnern aus Elixhausen

hausgemachte Erdapfelsalat Creme,
eingelegte Gurken & Kernol-Mayo

DIE KLASSIKER
Diese funf Klassiker von uns findet ihr regelmaBig bei unserem Standplatz in Saalfelden
In der Saison zwischen Marz und Oktober

Ravioli gefillt mit
Bio-Jungrind aus Saalfelden

cremige Schnittlauch-Sauce,
Apfel-Kren & Sellerie-Crunch on Top
(anfangs unsere "Tafelspitz Ravioli", nun weiterentwickelt dank der Verwertung des
ganzen (halben) Tieres von "Die Schattberger”)

Gebackene Pinzgauer Nidei (salzig)
aus Walser Erdipfel

mariniertes pinkes Sauerkraut &
cremig geriihrter pikanter Topfen

Die siiflen Pinzgauer Nidei
aus Walser Erdapfel

mit Th(Oma)'s Apfelmus

& Staubzucker




