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es wird Gedeck serviert 4,95

Prosciutto di San Daniele, 13,90
Prosciuttificio Fogolar, San Daniele del Friuli

dazu marinierte Oliven und Parmesan Ernst Kronreif
Wirt aus Uberzeugung
PO CEORRINT R Weinwirt 2019
GroBe Auswahl an selbstgemachten Biljana Kronreif
P Kdchin aus Liebe
Ter‘l"lnen Llnd PGSTETGH SalzburgerstraBe 84

A-5400 Hallein-Taxach

. : . . 'y - 2
eine der Spezialitaten des %%WW Tel. 06245/82415-0

i i Fax 06245/82415-72
YSreils Seit 1977 Gasthof@Hohlwegwirt.af

Franzosische Gdnseleberterrine mit Truffelkern 21,90 www.Hohlwegwirt.at

umrahmt von Wein?elee, . Beste
dazu passend ein Glas Verduzo aus Friaul 7 50 Osterreichische
oder ein Glas Trockenbeerenauslese, Salzl 11,-- Gastlichkeit

Gansebrustpastete, dazu Apfelgelee 11,50

Raucherfischpastete aus Lachs und Forelle mit Zitronenkonfit 11,--
Bachforellenpastete mit Sauerrahm und Forellenkaviar 11,90
Grota Azura - Miesmuschelpastete mit Créme fraiche 11,50
Thunfischstgeakpastete mit Kaviar auf Sauerrahm 13,50
Schottische Rducherlachspastete mit Gravedsauce 12,50
Krebsschwanzpastete mit Ingwer, dazu Oberskren 11, --
Saiblingspastete in Safranfarce mit Honigsenf 11,90
Gelb-Makrelenpastete mit Sauerrahm 10,50

Kaviarpastete mit Wasabioberskren 11,90

Lachsforellenpastete mit Senfsauce 11,90 Saéf?wz 5 :

Garnelenpastete mit Dillsenf 12 --

Rehfiletpastete mit Pistaziencreme 13,90 i
Wildepastete mit Kricherlmarmelade 9,90 G enuss “W OC h en
Hirschfiletpastete mit Mangochutney 1250

Rehriickenpastete mit Sauce Cumberland 1350

Hirschriickenpastete mit Preiselbeermarmelade 12,80

Kalbsbriespastete mit Ingwer, dazu Creme fraiche 11 --
Pastete vom Schweinefilet mit Paprikakonfitire 11,90
Kaninchenruckenpastete mit Karottenkonfit 12,--
Kalbsnierenpastete mit Orangenkonifit 11 --
Lammrickenpastete mit Basilikumpesto 11,90
Kalsbszugenpastete mit Senfobers 10 5o.
Kalbsfiletpastete mit Triffelhonig 12,90

GENUSS

Ernst Kronreif, Wirt aus Uberzeugung REGION

CSTERRRICH

Biljana Kronreif, Kochin und Wirtin aus Liebe
' (Goss bt
im Gasthof Hohlweaqwirt dem romantischen Haus = =
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Friihlingsblattsalat mit Schafskdse 15,90
dariber Radieschen und junge Zwiebel

frischer Frihlings-Blattsalat 790

-0-0-0-0-0-0-0~

klare kraftige Rindsuppe mit . . .

Ernst Kronreif

Jda Krvanvei's Butternockerl 7,95 Wirt aus Uberzeugung
oder gebackener Leberknodel 6,50 Weinwirt 2019
oder Fleischstrudel 6,50 g £
oder Frittaten 6,50 Biljana Kronre!
Kdchin aus Liebe
~0-0-0-0-0-0-0-~ Salzburgerstrafie 84
. llein-Taxach
Tr'ﬂl.lm.hﬂf:re. A-5400 Ha
"Venezianische" Fischsuppe 29,90 Tel. 06245/82415-0
auch als Vorspeise 19,90 Fax 06245/82415-72
Sch ' Gasthof @Hohlwegwirt.at
Schwammerlrisotto mit Garnelen 26,90 et
-0-0-0-0-0-0-0- 2:1:['_'":1:::5;“"2
stlichkei
fangfrische Fische aus dem Granter,
schwimmen im flieBenden Trinkwasser
gebraten in Olivensl, mariniert mit Zitronenolivenol -
dazu Buttergemise und Braterdapfel
Bachforelle 100 g 7 5o
Saibling 100 g 7,50
Lachsforelle 100 g 9,90 fiir 2 Personen im Rohr
Huchen 100 13,50 fiir 3 Personen im Rohr
FluBkrebs 1 5tiick 8,90

-0-0-0-0-0-0-0-
unsere heimischen Produkte werden geliefert :

Marmeladen vom Gastliaf Hats wun aus dem GenussOrt Taxach
Terrinen und Pasteten vom Gasthal Helilweguurt aus dem GenussOrt Taxach
Kdse von der Kdserei Pétzelsberger aus der GenussRegion Tennengauer Almkdse
Kdse von der Kaserei Fﬂrstenhofg aus der GenussRegion Tennengauer Almkdse
Gemise vom Moahausbauer, Fam. Hauthaher aus der GenussRegion Wals
Spargel von der Fam. Sulzmann aus der GenussRegion Marchfeld
Honig aus dem Salzburger Land, Waldmann Ferdl, Adnet
Brot und Gebdck von der Bdckerei Ebner aus Niederalm
Babybeef vom Moahofbauer in der Scheffau
Innereien vom Metzger Lindlbauer in Hallein

salz von den Salzwelten Bad Dirrnberg
frische Fische von Walter Griill in Grédig
Wild vom Jaga Sepp aus Kuchl

Olivenal Istrien, Dario Cinic, Rovinj
Olivenol Vincenco di Diana Biagio, Saracena, Kalabrien

Kaffee Finca ,Beso de la Amazonia” ,Ecuador
Anbaugebiet: Ort Amazonas, 400 m stdlich des Aquators

Ernst Kronreif, Wirt aus Uberzeugung p——
g = o 3 e : REGION
Biljana Kronreif, Kochin und Wirtin aus Liebe

im Gasthof Hohlweawirt dem romantischen Haus | (jeusess i
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Genuss-Wochen Menii

Bachforellenpastete 11,90 :
mit Sauerrahm und Forellenkaviar

Ernst Kronreif

Wirt aus Uberzeugung
Weinwirt von Salzburg
Biljana Kronreif
Kochin aus Liebe

* k K

klare kraftige Rindsuppe mit 7,95
Jda Fivarvedd s Butternockerl

S SalzburgerstraBe 84
Kitzroulade auf Erbsenplirree 25,-- 4-5400 Hallein-Taxach
und dazu Pilztascherln S Tel 06245/82415-0
SR 74 e Fax 06245/82415-72
& CALZOURGER ® | Gasthof @Hohlwegwirt.af
S L, \y " (N0 3/ www.Hohlwegwirt.at

mit Schokoladensofle Beste

Osterreichische
Gastlichkeit

\=:£'}.’*r_| Hart-1 29;:5/
Menu ohne Vorspeise 3890 €
Menu komplett 46,90 €

rosa gebratenes Steak vom Hirschen von der Postalm 39 90
dazu und gerostete Schwammerln unter Tagliatelle

-0-0-0-0-0-0-0-

gerostete Eierschwammerln in SiiBrahmsoBe 26,75
dazu Serviettenknodel

mit Pilzen gefiillte Teigtascherln ,Panzerotti® 24,75
darauf gerostete Eierschwammerln und Parmesan

Risotto mit Eierschwammerln 22,90
-0-0-0-0-0-0-0-

TﬂfEISpiTZ vom Kalb, dazu Rosterdapfer| 2850
Cremespinat und Apfelkren

Wienerschnitzer!| -wie sich's gehort- vom Kalb, 24,95
im Butterschmalz gebacken, mit Petersilienerddpfel
und hausgemachte Preiselbeeren

-0-0-0-0-0-0-0-

Spinatknéderln mit brauner Butter iiberzogen 16,90
auf Pomodoropesto, dariber geriebener Kase

Ernst Kronreif, Wirt aus Uberzeugung
Biljana Kronreif, Kochin und Wirtin aus Liebe
im Gasthof Hohlweawirt dem romantischen Haus Gl ins

GENUSS
REGION
OSTEAREICH




Dessedt zum sdiiffer Ulischluss

.~ Palatschinke gefuillt
AR mit Preiselbeeren 7,90 s Grorreit
“d mit Marillenmarelade 6,50 #
mit Vanilleeis und Rum 12,90 Wirt aus Uberzeugung
Weinwirt von Salzburg

F.)  Erdbeermousse 9 90 ;o .
s mit SchokoladensoBe Biljana Kronreif
P Apfelkuch 9 Kachin aus Liebe
ko pfelkuchen 7 90 . By A Salzb rstraBe 84
mit weiBem Schokoladeneis und Eierlikor ;;;Sg:ﬂllgm-mmch

Tel. 06245/82415-0

‘ﬁ.‘}afémy 3 Marmoreisgugelhupf 12 ,-- Fax 06245/82415-72

auf Zwetschkensofe Gasthof @Hohlwegwirt.at
und gerosteten Mandeln www.Hohlwegwirt.at
Beste
Vanilleeis mit Eierlikor 7,90 Osterreichische
Gastlichkeit

Moccaeis mit Cafélikor 7,90

Zitroneneis mit Zitronenlikor "Limoncello" 7,90 AMA
GENUSS
il ¥ REGION
Gelati, "Italo mercato” pro Kugel 2,20 e

herrliches Eis aus Italien:

Amarena, Erdbeer, Mocca, Heidelbeer,
Joghurt;, Pistazien, Schokolade, Vanille
weifle Schokolade, Zitrone

-0-0-0-0-0-0-0-
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Auswahl an feinen heimischen Kdsen ca. 100 g 16,90
serviert mit Chutney
-0-0-0-0-0-0-0-

Ly . g

Sollte jemand eine Allergie haben,
dann bitte mit dem Wirt Ernst Kronreif
oder seiner Frau, Wirtin und Kéchin Biljana Kontakt aufnehmen,

damit wir persdnlich darauf eingehen kénnen.

Wir informieren Sie gerne uber Allergene Zutaten in unseren Gerichten.

In unserem Betrieb werden Gerichte mit allen in der
Lebensmittelinformationsverordnung angefiihrten Allergenen Stoffen zubereitet.
Unbeabsichtigte Kreuzkontakte konnen daher nicht ausgeschlossen werden.

( Ernst Kronreif, Wirt aus Uberzeugung
Biljana Kronreif, Kochin und Wirtin aus Liebe

im GusthpiHohlweawirT dem romantischen Haus SS Hird-




