Variante 3b - Speisekarten-Ergdnzung mit mind. 6 regionalen Hauptgerichten

Restaurant Gansefeder

Hauptgerichte

. KALBSTAFELSPITZ mit Saubohnen und Kartoffelgratin — € XX,XX
‘. SALZBURGER BRATWURST mit Sauerkraut und Erdapfelpiiree - € XX, XX

REISPFANNE mit gebratenen Shrimps und Krautsalat — € XX,XX

% BIO-SCHWEINSBRATEN mit Knodel und Radisalat - € XX,XX

. BACHFORELLENFILET mit Dinkelreis und Wurzelgemiise - € XX,XX

e BERGSTEIGERSALAT mit Rindfleischstreifen und Wurzelbrot
vom Laufener Landweizen - € XX, XX

“ BUNTES BOHNENRAGOUT mit Schwarzbrotknodeln und
gemischtem Salat - € XX. XX

WIENER SCHNITZEL mit Pommes Frites und gemischtem
Salat — € XX, XX
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SupwN  Wir erfiillen die Kriterien der AMA GENUSS REGION und wurden zusétzlich mit dem SalzburgerLand Herkunfts-
GENUSS Zertifikat ausgezeichnet. Daher diirfen wir Gerichte, bei denen die Haupzutat eine SalzburgerLand

REGION . . . . fésaggfi‘_m X
herkunftszertfizierte Zutat ist, mit dem Zertifikat ausloben. {0

Fiir DIESE GERICHTE verwenden wir sorgfaltig ausgewahlte Zutaten von heimischen Lieferanten:
Schwein & Rind/Sulzer Wals, Bratwurst/Moxn Tamsweg, Fisch/Rulik Leogang,
Waurzelbrot/Kloss Gries, Hiilsenfriichte/Flink Zell am See,

Gemiise/Plum Wals, Kartoffel/Bliem, St. Margarethen
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