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Gurktaler Rahmsuppe m.
Brotcroutons

Augsburger Bratwurst
Röstkartoffel

Rotkraut
Joghurtmousse

Gurktaler Rahmsuppe m.
Brotcroutons

Kohlrabi Schnitzel
Zucchiniragout
Schmortomaten

Blattsalat
Joghurtmousse

Gurktaler Rahmsuppe m.
Brotcroutons

Marillenknödel m. Butterbrösel
Apfel Zimt Kompott

Fleischstrudelsuppe
Seehechtfilet Natur

Petersilienrahmsauce
Salzkartoffeln
Kürbisgemüse

Blattsalat
Apfelsülzchen
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Butternockerlsuppe
Hühnerbrustfilet

Pfefferrahmsauce
Röstitaler

Rosengemüse
Kaisergugelhupf

Butternockerlsuppe
Vollkornspaghetti
Gemüse Sojasugo
Parmesan gerieben

Blattsalat
Kaisergugelhupf

Butternockerlsuppe
Hirse Apfel Auflauf

Fruchtcocktail
Erdbeermus

Kresseschaumsuppe
Kalbstafelspitz

Kümmelkartoffel
Wurzelgemüse

Preiselbeer Schichtcreme
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Pilzcremesuppe m.Thymian
Rindersaftgulasch

Spiralen Nudel
Blattsalat

Götterspeise

Pilzcremesuppe m.Thymian
Gemüsestrudel

Kürbissauce
Salzkartoffeln

Blattsalat
Götterspeise

Pilzcremesuppe m.Thymian
Preiselbeerpalatschinken

Apfelmus

Kl. Hühnersuppe m.Gemüse
Schweinerückensteak

Natursaft
Basmatireis
Blattsalat

Götterspeise
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Pistaziennockerlsuppe
Emmentalerlaibchen

Bratensaft
Kartoffelpüree

Karottengemüse
Mandarine

Pistaziennockerlsuppe
Gebackene Frühlingsrolle

Würziger Dip
Pilawreis

Salat
Mandarine

Pistaziennockerlsuppe
Birnenstrudel m. Nüssen

Vanillesauce
Mandarine

Dinkelcremesuppe
Farfalle Tonno

Parmesan gerieben
Salat

Donauwelle
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Kräutercremesuppe
Forellenfilet Müllerin

Dillgurken
Butterkartoffel

Salat
Ged. Apfelkuchen

Kräutercremesuppe
Gratinierte Polentaschnitte

Paprikagemüse
Salat

Ged. Apfelkuchen

Kräutercremesuppe
Mohnnudeln

Pfirsichkompott

Frittatensuppe
Putenfrikassee

Gemüsereis
Salat

Schokopudding
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Klare Suppe m.Gemüse
Kärntner Fleischnudel

Butter zerlassen
Sauerkraut

Erdbeer Mascarponecreme

Klare Suppe m.Gemüse
Kartoffel Kürbis Gulasch

Blattsalat
Erdbeer Mascarponecreme

Klare Suppe m.Gemüse
Heidelbeerdalken

Vanille Karamellsauce
Birne

Petersilienwurzelcremesuppe
Gemüse Laibchen
Liebstöckelsauce

Maispürree
Blattsalat

Bananen Buttermilchgelee
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Kürbiscremesuppe
Grillkotelett

Kräuterbutter
Zapfenkroketten
Buntes Gemüse

Mohnschnitte

Kürbiscremesuppe
Spinatspätzle

Leichte Käserahmsauce
Salat

Mohnschnitte

Kürbiscremesuppe Kl. Suppe m.Sternchen
Kräuterrindsschnitzel
Petersilienkartoffel
Schonkostgemüse

Kokoskuchen
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Stadler
Textfeld
Wir legen Wert auf die Herkunft unserer Lebensmittel und verwenden bei unseren Speisen vorwiegend regionale Produkte. 
Dafür erhalten wir jährlich Zertifikate vom 
Salzburger Agrarmarketing und der Landwirtschaftskammer Österreich.
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* enthält eine zertifizierte SalzburgerLand Zutat
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