Salzburgerland
Herkunfts-Zertifikat
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Anwendungsrichtlinien
fiir das SalzburgerLand
Herkunfts-Zertifikat

Stand 01.06.2023



ANWENDUNGSRICHTLINIEN FUR DAS SALZBURGERLAND
HERKUNFTS-ZERTIFIKAT (STAND 01.06.2023)

1 GroBe von minimal 12 mm bis maximal 20 mm

Auf farbigem Untergrund ist das Zertifikat Auf weiBem Untergrund ist das Zertifikat
OHNE Rand zu verwenden: MIT Rand zu verwenden:

2 Das Zertifikat darf in der GroBe von minimal 12 mm bis maximal 20 mm
einfarbig in jeder Farbe verwendet werden:

schwarz/weiB: farbig/weiB:
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Strichstarke andern Strichfarbe andern Siegelverzerren Siegelanschneiden Farbe dndern

Die Hintergrundfldche des weiBen Kreises gehért zwingend zum Zertifikat und darf nicht verdndert werden!

mit Rand auf Hintergrund. ohne weiflen Kreis farbe des Kreises dndern



4 Das Zertifikat MIT Claim ist wie folgt zu verwenden:

4.1 Gastronomie/Gemeinschaftsverpflegung

Zertfikat MIT Claim , Ausgezeichnet aufgetischt! “ Verwendbar fiir eigenen Betrieb (Website, Social Media)

max 55 mm

min 33 mm
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min 12 mm

max 20 mm

Zertfikat MIT Claim , Ausgezeichnet aufgetischt! “
+ Texthinweis als verpflichtende Angaben in der Speisekarte

Wir erfillen die Kriterien der AMA GENUSS REGION
und wurden zusatzlich mit dem SalzburgerLand
Herkunfts-Zertifikat ausgezeichnet.

Daher dirfen wir Gerichte mit dem Zertifikat ausloben:

* enthdlt mindestens eine relevante SalzburgerLand
herkunftszertifizierte Zutat

** Hauptzutat ist eine SalzburgerLand
herkunftszertifizierte Zutat

4.2 Direktvermarkter/Manufakturen/Regionalldden

Zertifikat MIT Claim ,Hier erhaltlicht! “ verwendbar fiir eigenen Betrieb (Website, Social Media)

max 50 mm

min 30 mm
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ANWENDUNGSBEISPIELE
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Anwendung 4c ohne Rand Anwendung s/w mit Rand
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@ Du und 100 weitere Personen

Anwendung 1c mit Rand Social Media Post

REGIONALITAT

liegt uns am Herzen

LAGE & ANREISE + GUTSCHEINE - NEWSLETTER - WETTER - KARRIERE - PRESSE
Wwir erfullen die Kriterien der AMA GENUSS REGION und wurden zusdtzlich mit dem SalzburgerLand Her-

kunfts-Zertifikat ausgezeichnet. Daher dirfen wir Gerichte mit dem Zertifikat ausloben:
* enthalt mindestens eine relevante SalzburgerLand zertifizierte Zutat
** Hauptzutat ist eine SalzburgerLand zertifizierte Zutat

Unsere Speisen werden mit viel Liebe & Sorgfalt zubereitet. Aber vor allem frisch - deshalb bitten wir Sie um etwas Geduld
Dank vieler Regionen, den tollen Menschen & der groBartigen Natur, auf die das Land zurickgreifen kann, gibt es viele ski ELER)

einzigartige kulinarische Kostlichkeiten, die man direkt vor unserer Haustore findet! Nicht zu jeder Jahreszeit versteht sich, sTaamANN

jedochiimmer frisch & obendrein noch chne unnétig die Umwelt zu belasterd

;yeteic/met
aufgetischt!

Alle Speisen, die mit einem * versehen sind

enthalten zertifizierte SalzburgerLand Zutaten! GASTRONOMIE EMAP - DATENSCH & CO ES + IMPRESSUM o e

Verpflichtender Hinweis in Speisekarte Eigene Website



