&é&; schmeckt

Pinzgauer Kaspressknodel

Dauer: Mittel

.................................................................................

Kategorie: Hauptspeisen Salzburger Gerichte

Suppen Vorspeisen und Salate Vegetarisch

.................................................................................

.................................................................................

.................................................................................

.................................................................................

Zutaten

50 OG ............... E rdapfel .................................................................
..... 3OOGBIerkase
..... 1206Meh|
SOG .................. K nOdelbrOt .............................................................
..... 60MLwasser



Zubereitung

1. Die am Vortag, mit der Schale gekochten Erdapfel, schalen und grob reiben.
2. Den Kase in kleine Wurferl schneiden.
3. Alle Zutaten zu einem Teig verkneten und wurzen.

4. Kleine Knodel formen, flach pressen und im hei3en Butterschmalz auf beiden Seiten langsam

goldbraun braten.

Am besten frisch mit grinem Salat servieren oder auch mit Rindsuppe!



