Marillenkuchen

Dauer: Mittel ~ Kategorie: Backrezepte Nachspeisen Vegetarisch ~ Saison: Sommer  Fur: 1 Blech

Zutaten
5 ..................... Eler ...........................................................
2OOG .............. BUtter ........................................................
e 200 ................. ZUCker ........................................................
.......................... Saft und SChale emerunbehandelten throne
.......................... Vam“eZUCker
- 1 SCH USS ......... Elerhkor ......................................................
200 G .............. Dmkelmehl ...................................................
- 1 PKG ............... van I”ePu ddl ngPu|ver ........................................
et o
100 G geriebene Mandeln

Verfasst von: Rosemarie Haider 7L Backpulver

Zubereitung

1. Aus Butter, Zucker und Aromaten einen schaumigen Abtrieb rihren.

2. Nach und nach die Eier dazugeben und die Masse mit Eierlikor verfeinern.

3. Mehl, Mandeln, Puddingpulver und Backpulver mischen und vorsichtig in den Abtrieb heben.
4. Die Masse in eine gefettete Rein oder auf ein Backblech streichen.
5. Mit Marillenhalften belegen und mit Mandelblatter bestreuen.

6. Den Marillenkuchen bei 180 Grad ca. 30 Minuten goldgelb backen (Nadelprobe).
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