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Zubereitung

1. Backrohr vorheizen - 160 Grad.

2.  Butter, Zucker und Ei mit dem Mixer schaumig rihren, abwechselnd die Milch und das Mehl-

Kakao-Backpulvergemisch, vorsichtig unterruhren.

3.  Den Teig in die vorbereiteten Muffinsformen fillen - Menge reicht ca. fur 12 grofe Muffins,

oder 24 kleine Muffins. Der Teig kann auch in kleine Eistiten gefillt werden.

4. Die Muffins backen. Je nach Grol3e , kleinere Muffins ca. 15 Minuten, grol3e Muffins ca. 25

Minuten.

S.  Die fertigen Muffins mit zerlassener Schoko und Streusel verzieren.

Variante 1: geriebene Nisse (halbe Menge Mehl und halbe Menge geriebene Nusse)

Variante 2: mit gewurfelten Apfel oder Birnen und Zimt



