Sauerkrautauflauf Saé&; schuneckt

Dauer: Schnell

.................................................................................

.................................................................................

.................................................................................

.................................................................................

Zutaten
1 PKG Sauerkraut oder vom Vortag
Wourst-, Speck-, und Fleischreste
Erdapfelpuree vom Vortag
geriebener Kase
Zubereitung

1. Erdapfelpiree in eine Auflaufform geben, eine Schicht vorgedunstetes Sauerkraut darauf

verteilen, Fleisch/Wurstreste darlber streuen und mit geriebenem Kase abschliel3en.



Bei 160°C ca. 20 Minuten im Ofen warmen und zum Schluss die Temperatur erhohen um zu

gratinieren (180 -~ 200°C und Dauer hangen von der gewtinschten Braunung ab).

Fur die vegetarische Variante wird einfach das Fleisch weggelassen.



