Sandspitzen

Dauer: Mittel  Kategorie: Backrezepte Vegetarisch ~ Saison: Weihnachten  Fur:

Zutaten
150G ............... WeIChe BUtter ................................................
. SOG ................ Stanzu Cker ..................................................
1EL ................. Van IHeZUCker .................................................
. 5 ..................... EIdOtter .......................................................
2 ..................... Eler ...........................................................
2506 .............. Mehl ..........................................................
1TL .................. BaCkPu|ver ...................................................
——— belleblge Ma rmelade z um Fu”en ...........................
STe————
100G Kochschokolade
Verfasst von: Carmen Gluck 506G Butter
Zubereitung
1. Butter, Zucker und Vanillezucker sehr schaumig rihren.
2, Eidotter und Eier nach und nach einriihren und anschlieBend Mehl und Backpulver untermischen.

3. Mit dem Spritzsack ca. 3 cm lange Spitzen auf ein mit Backpapier belegtes Backblech spritzen und im vorgeheizten Backrohr

bei 200° C ca. 10 Minuten hellbraun backen.

4. Kekse tberkuhlen lassen.
5. Butter mit Kochschokolade zur Glasur schmelzen.
6. Nach dem Backen zwei Spitzen mit Marmelade zusammensetzen und zur Halfte in die Schokoladeglasur tunken.
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