Salzburger Lebkuchen Saé&;ﬂyﬂwﬁ‘

Dauer: Mittel

Zutaten

SOOG ............... R oggenmehl ..........................................................
..... 3OOGROhZUCker
..... 2OOGW3|nusse
..... 1OOGAranZ|m
..... 1OOGRosmen
..... 2TLNatron
..... ZTLLekaChen

............................................................................................................

Zitronenschale unbehandelt, abgerieben



Zubereitung

1. Die Nusse mit dem Nudelwalker zerkleinern.

2.  Alle trockenen Zutaten auf einem Nudelbrett vermischen.

3. Inder Mitte eine Mulde formen, den flissigen Honig und vier Eier dazugeben.

4.  So lange kneten bis ein gleichmaBiger Teig entsteht.

5. Diesen etwa 1 cm dick ausrollen und auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech legen.

6. Mit dem letzten verquirlten Ei bestreichen und mit geschalten Mandeln und kandierten

Kirschen belegen.

Nach dem Erkalten in Stlcke schneiden und genief3en!



