Salzburger Biersuppe Saé&; schmeckt
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Zubereitung

1. Butterin einem Topf schmelzen lassen, mit Bier aufgielen, Gewtrze zugeben und autkochen

lassen.

2.  Dotter mit Obers abrihren und die Suppe damit binden.

Die Suppe darf anschlieBend nicht mehr kochen, da der Dotter sonst stockt.

3. Suppe nochmals abschmecken.
4. Brot wurfeln und in Butter anbraten.

5. Suppe mit Brotwirfel und Schnittlauch servieren.



