Spitzbubenkekse

Dauer: Mittel ~ Kategorie: Backrezepte Vegetarisch ~ Saison: Weihnachten  Fir: 30 Stuck

Zutaten

250G .............. g,attes Meh, ..................................................
100@ ............... StBUbZUCker ..................................................
125(; ............... kalteBUtter ..................................................
1 ..................... E, ..............................................................
1PR| SE ............. Salz ............................................................

..........................................................................................

Verfasst von: Salzburg schmeckt

Zubereitung

1. Aus Mehl, Staubzucker, Butter und Ei einen Miirbteig zubereiten und diesen in Frischhaltefolie gewickelt ca. 1 Stunde kalt
stellen.
2. Den Teig auf einer bemehlten Arbeitsflache ca. 3-4 mm dick ausrollen, mit passenden Ausstechern ausstechen und auf ein

Backblech legen und im vorgeheizten Backofen bei 170 Grad ca. 12 Minuten backen.

3. Die Kekse auskiihlen lassen und anschlieBend den Boden mit der erwarmten Marmelade bestreichen und den Deckel
daraufsetzen.
4. Im Anschluss noch mit Staubzucker bestreuen.
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