Sife Krampusse

Dauer: Mittel

Zutaten

..... 420Gwelzenmeh|
..... 1OOGFemantaHZUCker
..... 1PKGBaCkPU|Ver
..... 1PKGvam”eZUCker
250GT°Pfen ...................................................................
3OML ............... M IICh .....................................................................
3OGZerlasseneBUtter ...................................................

............................................................................................................



Zubereitung

1. Alle Zutaten nacheinander in eine Ruhrschussel geben und mit dem Mixer mit Knethaken zu

einem mittelfesten Teig verarbeiten.
2. Backrohr auf 180 Grad Heil3luft vorheizen.

3.  Den Teig auf die Arbeitsflache geben, nochmals kurz durchkneten und in acht gleich grofe

Stucke teilen (wiegen).
4. Jedes Teigstuck zu einer Rolle formen und nach 1/3 ein bisschen eindricken (Hals abteilen).

5. Kopf oben einschneiden — Horner, Arme und Beine einschneiden, Nase mit einer Schere

einschneiden und mit Rosinen verzieren.

6.  Aufein Backblech legen, mit Ei bestreichen und ca. 20 Minuten backen.



