Topfenauﬂauf mit selbstgemachten Kompott

Dauer: Mittel  Kategorie: Nachspeisen Vegetarisch ~ Saison: Ganzjahrig ~ Fur: 4 Personen

Zutaten

2506 .............. Topfen ........................................................
SEL ................. ZUCker ........................................................
15EL ................ Van IHePu dd, ngpu|ver ........................................
4 .................... Eler ...........................................................
HZTL ............... Salz ............................................................
.......................... Ab”ebelnerZItrone
1PKG ............... Van IHeZUCker .................................................
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Zubereitung

1. Zuerst die Eier trennen und einen Schnee schlagen.
2. Alle Zutaten schaumig rihren und den Schnee unterheben.

3. Auflaufform mit Butter einfetten, die Masse eingielen und dann im vorgeheizten Backrohr 175 Grad 35 - 40 Minuten
backen.

4. Den warmen Topfenauflauf mit Staubzucker bestreuen.

Dazu passt ein selbstgemachtes Kompott mit Frichten nach Saison!



