Gegrillte Lachsforelle Saé&; schomeckt

Dauer: Mittel

.................................................................................

.................................................................................

.................................................................................

.................................................................................

Zutaten

Fischgewiirz

thronend ..............................................................
..... 1F|ascheGrunerVe|t|mer
..... 4OOGSPeck,geErdaPFe|

Zubereitung



4 Zedernholzbretter in Wei3wein einlegen und uber Nacht ziehen lassen.
Lachsforellenfilet mit Zitronen-Olivenol marinieren und wurzen.
Fisch auf nasses Zedernholz legen und im Grill ca. 20 Minuten bei 180° C grillen.

Erdapfel in der Schale kochen.

Die Erdapfel in Spalten oder Scheiben schneiden, mit Rauchsalz wirzen und am Grillrost

indirekt grillen.



