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Zubereitung



Zitronen und Orange in Scheiben schneiden.
Alle Zutaten in ein grof3es Gefal3 geben und gut verrihren.
Zwei Tage bei Raumtemperatur stehen lassen.

Abseihen und in sterile Flaschen abfullen.

Flaschen nicht ganz verschlieBen, da das Kracherl gart!

Im Kuhlschrank ist das Hollerkracherl ca. 1 Woche haltbar!



