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Zutaten
500 reife, sufRe Erdbeeren
3-4EL Staubzucker, je nach Geschmack
Eislutscherformen/ -steckerl
Zubereitung

1.  Erdbeeren waschen und die Stiele entfernen.
2.  Beeren und Zucker im Mixer purieren.
3.  Pureein die Formen fillen und Eissteckerl hineingeben.

4. Fur mindestens 6 Stunden in den Tiefkuhler geben.



5. Gleich essen oder in Sackerln im Tiefkihler aufbewahren.



