Herbstlicher Salat mit Kurbis und Schafskase &‘é&; schmeckt

Dauer: Schnell
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Zubereitung

1. Kurbis in Spalten schneiden, mit Rapsol, Salz und Pfeffer mischen und bei 200 °C ca. 20

Minuten backen.
2. Vogerlsalat auf einem Teller verteilen.
3. Bohnen und warmen Kurbis daraufgeben.

4. Schafskase daruberbroseln.

5. Aus Apfelessig, Kurbiskernol Salz und Pfeffer ein Dressing rihren und Uber den Salat geben.

Jetzt regional nachkochen!

Neben den Zutaten findest du mit einem Klick auf ,,Aus der Region passende Anbieter - direkt von Produzenten aus dem

Salzburgerland.



