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Schnittlauch
Zubereitung

1. Den Kurbis in Salzwasser weichkochen und anschliel3end purieren.
2. Die Kartoffeln ebenso kochen, schalen und heil} durch die Kartoffelpresse drucken.

3.  Die Kartoffelmasse mit Mehl, Dotter, Kurbispuree und Salz verkneten, bei Bedarf noch etwas

Mehl hinzufigen, damit eine formbare Konsistenz entsteht.

4.  Nun aus der Teigmasse die Kirbis-Kartoffel-Sticks formen und in einer Pfanne mit Butter

herausbacken.

1. Fir den Dip alle Zutaten vermischen und nach Belieben wurzen.



