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Zubereitung

1. Von der Milch ca. 1/8 L zum Auflosen des Puddingpulvers entnehmen.

2.  Restliche Milch zum Kochen bringen, Pudding-Milch einmengen und kurz zum Kochen

bringen.

3. Bierin einem Topf erwarmen (nicht zu heil3 werden lassen), Zucker, Zimt und Vanillezucker

einruhren.
4. Bierin die Puddingmilch einmengen, kurz aufkochen lassen.
5. Wahlweil3e kann man auch 2 verquirlte Eier beigeben, dann ist das ganze noch sattigender.

6. Dazu serviert man Milchbrot oder Biskotten, eventuell Weil3brot oder Biskuit.

Dieses Rezept wurde von Rosina Gruber im Rahmen eines Gewinnspiels auf Salzburg schmeckt eingereicht - vielen Dank fur die

kostliche Inspiration!

Dieses Gericht gab es im Pongau friiher bei den Bauern meistens Samstagabend mit frischem Milchbrot als
Abendessen.



