Apfel-Nuss Gugelhupf

Dauer: Mittel
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Backpulver




100 G Staubzucker

3TL heilRes Wasser

2TL Zitronensaft
Zubereitung

1. Eiklar mit Zucker zu steifem Schnee schlagen.
2.  Weiche Butter mit Dotter schaumig rihren.
3. Trockene Zutaten mit den geriebenen Apfeln mischen und locker mit Butterabtrieb mischen.

4. Bei175°C ca. 45 Minuten backen.

5.  Mit Zitronenglasur uberziehen.

1. Mit Loffel glatt verrihren und den warmen Kuchen damit verzieren.



