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Zubereitung



1. Schlagrahm schlagen.
2. Zucker und Dotter einrihren.
3.  Mehl unterheben.

4. Beica.175° C ca. 35 Minuten backen.

5. Nach Belieben mit Frichten oder einer Kugel Eis servieren.

Reicht fir eine kleine Guglhupfform.



