Wourstnudeln
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Zutaten
500 G Nudeln
1 Zwiebel
3 EL Ol
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BECHER Sauerrahm

Zubereitung

1. Nudeln nach Packungsanleitung kochen und abseihen.

2. Zwiebel fein schneiden und in Ol glasig anlaufen lassen, geschnittene Wurst mitrosten.

3. Die noch warmen Nudeln unterruhren, mit Salz und Pfeffer wurzen.

4. Wer mag, gibt noch versprudelte Eier (ev. mit etwas Sauerrahm) und ein Stuick Butter dazu,
immer wieder ruhren, bis die Eier gestockt sind.

5. Mit frischen Krautern abschmecken und mit einer grof3en Schussel Salat servieren.

Wourstnudeln sind ein Klassiker aus der schnellen Kiche.



