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Schinken



0,5

Zubereitung

1. Mehl salzen und mit Butter abbroseln, mit Topfen und Ei zu einem Teig verkneten.

2. Indrei Teile teilen und kurz kuhl stellen.

1. Schinken und Zwiebel klein schneiden, mit den restlichen Zutaten verruhren.

1. Nacheinander jeden Teigteil rund ausrollen, in acht Teile teilen (wie eine Pizza).
2.  Einen Loffel Fulle darauf geben, vom Rand Richtung Mitte aufrollen und zu Kipferl formen.

3.  Mit Ei bestreichen und bei 180 °C Heif3luft ca. 25 Minuten backen.



