Hollerkoch

Dauer: Mittel  Kategorie: Nachspeisen Vegetarisch  Saison: Sommer  Fur: 4 Personen

Zutaten

4 .................... APM ..........................................................
2 ..................... Blmen ........................................................
SOOML ............ Ho|u nderbeermlr upverdunntmlt Wass er ...............
.......................... Vam”eZUCkerZImt
1SCH USS ......... Rum ...........................................................
1PKG ............... Van IHePu dd, ng ...............................................
.......................... Brombeeren
.......................... ZwetSChken
.......................... SChwaereeren

..........................................................................................

Verfasst von: Andrea Schilchegger

Zubereitung

1. Die Apfel und Birnen schilen, entkernen und klein wirfeln.
2. Im Holunderbeerensaft aufkochen.

3. Zwetschken und Beeren hinzugeben.

4. 2 EL kalten Saft mit Puddingpulver anriihren und unter standigem Rihren hinzugeben.

5. Zum Schluss noch mit den Gewurzen abschmecken.

Bei uns wird das Hollerkoch mit einem Stiick Butter warm serviert. Es schmeck auch hervorragend mit einer Kugel Vanilleeis.
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