Skyr-Schwarzbeer-Torte Saé&; schuneckt

Dauer: Mittel
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Zutaten

..... 1SOGglatteswelzenmehl
..... 1SOGwelzenvo”kommehl
..... ZTLBaCkPUIVer
..... 2ELZUCker
..... 125GTOPFen
..... 1OOMLMmeralwasser



1KG Skyr

..... 4OMLRaPSOI

..... 1OOGZUCker

..... 1PKGvam”ePUddmg

..... 250MLMI|Ch

..... 3E|er

..... ZOOG
Schwarzbeerroster (alternativ: Schwarzbeer- oder
Ribiselmarmelade)

Zubereitung

1. Ofen auf 180° C (Ober- und Unterhitze) vorheizen.
2. Springform befetten und bemehlen.
3. Furden Teig die beiden Mehlsorten mit Backpulver und Zucker vermischen.

4. Topfen, Ol und Mineralwasser zugeben und die Zutaten mit den Knethaken des

Handruhrgerates kurz zu einem glatten Teig rihren.
5. Skyr, Ol und Zucker glattrihren.
6.  Puddingpulver in 50 ml Milch glattrihren.

7. Die restliche Milch hinzufigen und in den Skyrmasse geben.



10.

n.

AnschlieRend die Eier unterrthren.

Den Teig ausrollen und in die Springform geben, an den Randern etwas hochziehen und

festdrucken.
Die Skyrmasse drauf verteilen und eine Stunde backen.

Auskuhlen lassen und vor dem Servieren mit Schwarzbeerroster garnieren oder mit Marmelade

bestreichen.



