Skyr-Schwa rzbeer-Torte

Dauer: Mittel ~ Kategorie: Backrezepte ~ Saison: Ganzjahrig Sommer  Fur: 1 Stuck

Zutaten
. 1506 ............... glattes Welzenm ;.h.l ..........................................
. 150G ............... We Ize nvo ”ko mme hl .........................................
. 2 TL ................. BaCkPu| Ver ...................................................
ZEL ................. ZUCker ........................................................
. 125 G ............... TOPFen ........................................................
1OOML ............. Mmeralwasser ................................................
120ML ............. RaPSOl ........................................................
.......................... etwaSMehlfurdleForm
.......................... etWBSBUtterfurdleForm

Verfasst von: Marion Riepler

Zubereitung

1. Ofen auf 180° C (Ober- und Unterhitze) vorheizen.

2. Springform befetten und bemehlen.

3. Fir den Teig die beiden Mehlsorten mit Backpulver und Zucker vermischen.

4.  Topfen, Ol und Mineralwasser zugeben und die Zutaten mit den Knethaken des Handruhrgerates kurz zu einem glatten Teig
ruhren.

5. Skyr, Ol und Zucker glattrihren.

6.  Puddingpulver in 50 ml Milch glattrihren.

7. Die restliche Milch hinzufigen und in den Skyrmasse geben.

8.  Anschlielend die Eier unterrihren.

9.  Den Teig ausrollen und in die Springform geben, an den Randern etwas hochziehen und festdriicken.
10.  Die Skyrmasse drauf verteilen und eine Stunde backen.

1. Auskihlen lassen und vor dem Servieren mit Schwarzbeerroster garnieren oder mit Marmelade bestreichen.



