Camembert- Honig- Nuss-Brot

Dauer: Schnell  Kategorie: Jausenrezepte Vorspeisen und Salate  Saison: Ganzjahrig  Fur: 2 Personen

Zutaten

1 Camembert
2TL Honig
1

1EL Butter
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Zubereitung
1. Butter in einer Pfanne erhitzen.
2. Brotscheiben von beiden Seiten goldbraun résten und warm halten.
3. Camembertscheiben auf die gerosteten Brotscheiben legen.
4. Entweder in der Pfanne bei niedriger Hitze kurz schmelzen lassen (mit Deckel), oder kurz unter den Backofengrill (ca. 3-4

Minuten), bis der Kase weich ist.

5. Mit Honig betraufeln und gehackte Walnusse dariiberstreuen.

Dazu passt ein frischer saisonaler Salat!
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