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Zubereitung

1. Rote Rube schalen und in kleine Wurfel schneiden.



2.  Mit dem Gin in einem Twist-Off-Glas funf Tage marinieren lassen (im Kuhlschrank).
3. Zwei Eiswurfel in ein Glas geben.

4. Gin ohne Rote-Ruben-Sticke in das Glas schitten und mit Tonic Water aufspritzen.



