Erdapfel- und SuBkartoffelblattln mit Dip Saé&; schumeckl

Zutaten
CA.3
STUECK Erdafpel/ SuBkartoffel, pro Person
Butter
Salz oder BBQ-Gewurz
250G Sauerrahm

3 EL Mayonnaise (nach Belieben)
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Zubereitung

1. Kartoffeln und Stllkartoffeln in gleichmalig dinne Scheiben schneiden, ca. 0,5 mm (mit

Schale) und auf einem Backblech verteilen.

2. Im Rohr backen bis die Kartoffeln und SuRkartoffeln braune Blasen bekommen.

Bei 220 Grad Heif3luft.

3. Ausdem Rohr nehmen und in eine Schussel geben, Butter und Gewtrz hinzugeben.

4. Die Schussel mit einem Deckel verschlieBen und solange durchmischen bis die Butter

geschmolzen ist und alles mit Gewdurz und Butter benetzt ist.

1. Alle Zutaten vermischen und wurzig abschmecken.

Kartoffel- und Stflkartoffelchips mit Dip



