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Zubereitung

1.  Gemuse reiben, die Zwiebel klein wurfeln und in Butter anrosten.

2.  Brotreste wurfeln, geriebenes Gemuse, fein geriebener Kase und die Zwiebel gut miteinander

vermischen.

3.  Mit Krautersalz, Pfeffer und Petersilie gut wirzen und mit versprudelten Eiern vermengen.

Sollte vom Gemdse zu wenig Flissigkeit dabei sein, etwas Milch dazugeben.

4. Die Masse ziehen lassen.
5. Laibchen formen und in Butterschmalz herausbacken.

6. Mit SauerrahmsofRe und Salat servieren.



