Spaghetti mit Pesto
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Knoblauchzehen



CA. 120 ML Olivenol

Zubereitung

1. Nudeln in kochendem Wasser ca. 10 Minuten bissfest garen.

2. Anschliefend abseihen.

1.  Hartkase, Krauter, Knoblauch, Zitronenabrieb und Nusse in einem Mixer zerkleinern.
2. Zerkleinerte Zutaten mit Zitronensaft und Olivenal zu einer cremigen Paste verruhren.

3. Die noch warmen Spaghetti mit Pesto vermengen.

Tipp: Ubrig gebliebenes Pesto in ein sauberes Schraubglas geben und mit Olivenol bedecken. So halt sich das Pesto gut im Kihlschrank.



