Echter Kaiserschmarrn Rudi Pichler

Dauer: Schnell  Kategorie: Nachspeisen  Saison: Ganzjahrig ~ Fur: 4 Personen

Zutaten

800 ML Milch

350 G Mehl

8 Eier

2TL Salz

100 G Butter

Staubzucker

Zubereitung
1. Milch mit Salz und Mehl vermengen, anschlieBend die Eier nur leicht unterriihren.

Das Ei darf noch leicht ersichtlich sein.

2. Wahrenddessen Butter in der Pfanne aufschaumen lassen.

3. Anschlieend die Masse in die Pfanne geben und bei gemachlicher Hitze dem Teig auf einer Seite Farbe geben.

4. Mit einem Pfannenwender umdrehen und von der zweiten Seite braunen.
5. In der Pfanne wird der Schmarrn in mundgerechte Stiicke gerissen.
6. Mit Staubzucker serviert und mit einem Marillen Roster angerichtet, haben wir den originalen Kaiserschmarrn!
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