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50G Zucker

2 EL Loskaffee

40

STUECK Biskotten

125 ML Espresso (kalt)

1 PKG Vanillezucker
Zubereitung

1. Gelatine in kaltem Wasser einweichen.
2.  Wahrenddessen Erdbeeren mit Zucker purieren. Wurfelig geschnittene Erdbeeren dazugeben.
3. Gelatine ausdriucken und mit Zitronensaft unter standigem Ruhren erwarmen.

4. Sobald sich alles aufgelost hat, sofort vom Herd nehmen 1 EL von der Erdbeercreme

einrthren, dann alles ztigig verrthren.

1. Schlagobers mit Zucker und Kaffeepulver steifschlagen.

1. Abwechselnd in Dessertglaser schichten mit Frischhaltefolie abdecken und ein paar Stunden

kalt- stellen.

2. Vor dem Servieren mit Biskotten, frischen Erdbeeren und Kakao garnieren.



