Erdbeer- Espresso Dessert

1/3 Erdbeercreme

Dauer: Mittel  Kategorie: Nachspeisen  Saison: Fruhling  Fir: Keine Angaben

Zutaten

3OOG .............. Erdbeer en (Pun ert ) ..........................................
SOG ................ StanZUCker ..................................................
" 300G .............. Erd beer en (m StUCkegesc hmt te n) .........................
7PKG .............. Van IHeZUCker .................................................
4B|_ATT ............ Ge, antme .....................................................
1E,_ ................. Zl tr onensa& ..................................................

Verfasst von: Maria Schlager-Haslauer

Zubereitung

1. Gelatine in kaltem Wasser einweichen.
2. Wiahrenddessen Erdbeeren mit Zucker purieren. Wiirfelig geschnittene Erdbeeren dazugeben.
3. Gelatine ausdriicken und mit Zitronensaft unter standigem Ruhren erwarmen.

4.  Sobald sich alles aufgelost hat, sofort vom Herd nehmen 1 EL von der Erdbeercreme einriihren, dann alles zligig verrihren.

Info



Erdbeer- Espresso Dessert

2/3 Espressocreme

Dauer: Mittel  Kategorie: Nachspeisen  Saison: Fruhling  Fir: Keine Angaben

Zutaten
500 G Schlagobers
50 G Zucker
2EL Loskaffee

Verfasst von: Maria Schlager-Haslauer

Zubereitung

1. Schlagobers mit Zucker und Kaffeepulver steifschlagen.

&é&; schmeckl



Erdbeer- Espresso Dessert

3/3 Dessert

Dauer: Mittel  Kategorie: Nachspeisen  Saison: Fruhling  Fir: Keine Angaben

Zutaten

125 ML Espresso (kalt)
1 PKG Vanillezucker
Verfasst von: Maria Schlager-Haslauer
Zubereitung
1. Abwechselnd in Dessertglaser schichten mit Frischhaltefolie abdecken und ein paar Stunden kalt- stellen.

2. Vor dem Servieren mit Biskotten, frischen Erdbeeren und Kakao garnieren.



