Topfenpizza Saé&; schweckt

Dauer: Mittel
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Zubereitung

1. Alle ,nassen® Zutaten mit dem Handrihrgerat mixen.
2. Salz und das mit Backpulver vermischte Mehl zugeben und mixen bzw. einkneten.

3.  Den Topfenteig auf einem bebutterten und bemehlten Blech gleichmallig ausrollen und

beliebig belegen.

4. Bei 200°C Ober/Unterhitze in ca. 25 min. fertigbacken und geniel3en!

Dieser Teig ist sehr gut fur Personen geeignet, welche aufgrund einer Unvertraglichkeit die Hefe nicht vertragen.

Diese Pizza kann auch als Stf3speise serviert werden.

Hierzu nimmt man anstatt der Tomatensauce gesuf8ten Sauerrahm und als Belag Obst der Saison.



