Krauterol Saéfugﬁs%«uéf

Dauer: Aufwandig

©ilungauer Koehwerk

Zutaten
2L Olivenol
Rosmarinzweige
Majoranzweige
Thymia nzweige
Knoblauchzehen
Zubereitung

1. Ol und Krauter mit Knoblauch in einen Topf geben und erhitzen — max. auf 75 Grad.



Wenn das Ol zu perlen anfangt, dann auf die kleinste Stufe zuruckschalten und ca. 20 Minuten
ziehen lassen.

Immer wieder kontrollieren, dass das Ol nicht zu heif3 wird.

Vom Herd nehmen und 24 Stunden ziehen lassen.

Im erkalteten Zustand abseihen und in dunkle Flaschen fullen und gut verschlief3en.



