Krauterol

Dauer: Aufwandig  Kategorie: Eingemachtes und Co.  Saison: Ganzjahrig Sommer  Fir: Keine Angaben

Zutaten

0000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

2L Olivenaol

0000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Rosmarinzweige

0000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Majoranzweige

Knoblauchzehen

0000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Verfasst von: Lungauer Kochwerk

Zubereitung

1. Ol und Krauter mit Knoblauch in einen Topf geben und erhitzen - max. auf 75 Grad.
2. Wenn das Ol zu perlen anfangt, dann auf die kleinste Stufe zurlickschalten und ca. 20 Minuten ziehen lassen.

Immer wieder kontrollieren, dass das Ol nicht zu heifd wird.

3. Vom Herd nehmen und 24 Stunden ziehen lassen.

4. Im erkalteten Zustand abseihen und in dunkle Flaschen fiillen und gut verschlieBen.
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