Kasknodl

Dauer: Mittel  Kategorie: Hauptspeisen Suppen  Saison: Ganzjahrig  Fur: 4 Personen

Zutaten

5 ..................... Eler ...........................................................
12 .................. Zw‘ebel .......................................................
.......................... KnObIaUCh
.. 250 G .............. Topfen Oder Sau errahm .....................................
SOG ................ Mehl ..........................................................
SOG ................ Semmelbrosel ................................................
.......................... gehathePeterSIhe
.......................... Pfeﬁcer
.......................... BUtterSCHmalz

Verfasst von: Katharina Stiegler 500 G

Zubereitung
1. Kase reiben und vermischen.
2. Knodelbrot mit den Eiern vermischen und durchziehen lassen.

3. Alle Zutaten miteinander zu einer mittelfesten Masse vermengen.
4. Kurz durchziehen lassen, wird ein wenig fester.

5. Mit befetteten Handen Laibchen formen.

6. Auf ein bebroseltes Brett legen.

7. Im Fett herausbacken.

8. In Suppe mit gerostetem Zwiebel servieren.
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