Kasekrapferl Saéfu; schweckt

Dauer: Schnell
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Zutaten

..... ZSOGEmmentaler
..... ZSOGBergkase
..... 125GTOPFen
..... 3Eler
..... 1506Meh|
..... 3ELOberS

Pfeffer



Zubereitung

1. Die beiden Kase reiben und mit allen Zutaten zu einem Teig verkneten.
2. In Laibchen formen und dann in fein geriebenen Semmelbrosel wenden.

3.  In Butterschmalz goldbraun backen.

TIPP: Dazu einen Schnittlauch-Dip und einen knackigen Blattsalat servieren.



