Eierlikor

Dauer: Mittel ~ Kategorie: Getranke  Saison: Winter Weihnachten  Fiir: Keine Angaben

Zutaten

750M L ............. SCHagObers ..................................................
5OOM|_ ............ M, ,Ch ..........................................................
200 G .............. stanZUCker ..................................................
ZPKG .............. Van ,“ezucker .................................................
6 .................... DOtter ........................................................
200 G .............. Femkr ,Sta”mcker ............................................
125,\,\,_ ............. Wemgels t .....................................................
250M|_ ............ Wembra nd ....................................................

Verfasst von: Christina Aschbacher

Zubereitung

1. Schlagobers, Milch, Staubzucker und Vanillezucker aufkochen.
2. Dotter mit Feinkristallzucker schaumig rihren.

3. Dottermischung in die tberkihlte Schlagobers-Milch rihren.
4.  Weingeist und Weinbrand untermischen.

5. In sterile Flaschen abfiillen.

Nicht ganz voll fiillen, damit sich der Eierlikor gut schitteln lasst!
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