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Weinsteinbackpulver



Zubereitung

1. Kirbis reiben und in leicht gesalzenem Wasser ca. 5 Minuten kocheln lassen bis das

Kiirbisfleisch weich ist — danach das Wasser abseihen.
2. Kiirbis auskiihlen lassen.
3. Butter und Vanillezucker schaumig schlagen.
4.  Eiund den ausgekiihlten Kiirbis dazugeben.
5. Mehl, Weinsteinpulver, Mandeln und Zimt untermengen.

6. Backblech mit Backpapier auslegen und die Masse teeloffelweise mit etwas Abstand auf das

Backpapier setzen.

7. Bei180° ca. 15 Minuten backen.



